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IMPORTANCIA
DE 1.A% EATACIONES ESPECIALES DR
vilicultura y wnologia.
Conclasion.

La sonveniencia de uno U otro
Proce limivnto la iimpone la compo-
Slcion quimica de Ja uva y del esco-

ajo, y por consiguiente la variedad
0 las variedades de vid gue se culti-
Yan, Los doc'ores que dun consejos
. ®0 esta materia y recomiendan ua
- Melodo 6 unas practicas cuya des-

Cripcion han encontrado en un li-
- ro exfranjero, sin estudiar antes log
Yiduetios de 1a region 6 comarca vi-
- Ricola que aspiran A regenerar, es
Preciso pardonarlos y no escu har-
los, porque desconocen la condicion
®Seacial de una buena vinificacion,
ue es saber la composicion de las
Was que se hardn fermentar, com-~
Pasicion, lo repetivemos una y mil
Yeces, que depznde en primer termi-
0 de la variedad 6 de las varieda-
- de vid que las han pro-lucido.

Sin duda los ensayos empiricos
20 logrado Gij e en algunas regio-

%8 las reglas «que debln observarse
Para obtaner una buena fermenta-
Glon; P o jcudntos vinos se pierden

0 adquieren tas caatid des de qu s
Sn_n SUsceptibles, aun en los paises

S adelantados en wenotogia, por-

¢ tio se ha encontrado todavia el
le;’lol‘ méto lo de eldboracion gue

‘onvi-ne!

Vidoytemente, las estaciones es-
*iial s du viticullora y @nologia,
Ypunindo de laboratorins quimi-
S montados cou todos los alelan-
Sde 1y giencia noderna, analiz -

98 mostox, ilustrando 4 los viti-
Tes sobre muchos puntos oscu-
‘“?E. ¥ centralizando lu_s d:atns y re-

'dos, deben contribuir podero-
“"eme A re-olver con acierto el
*obleing de la buena vinificacion

sig";;‘da region & comarca. Por con-
eSa ?nte., aun para e_ste solo (lbjetQ
> Mistitucinnes serian ya no soia-
®0ts itiles, sino necesarias, indis-
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pensables al progreso de laindustiia
vinicola; pero & esto no se limitan
‘sus alcances,

[lemos dicho que cada variedad
de vid produce un mesto propio,
mas & ménos distinto del que pro-
ducen O producirian otras vari-da-
des de vid en las mismas coundicio-
nes de clima y suelo: gquién loiguo -
ra? Nadi-; nilos doctos ui los qu: no
lo son. Bl mus lerdo sube que de
cuatro, ¢cinco 6 mas variedades que

se cultivan en el térmho de su pue-,

blo, una dua wejor vino y otra mayor
cantidad; pero en ningun punty de
E-<paha y en pocos del extranjero se
hau tomnade las medidas necesarias
para averiguar si no existen en el
mundo otras varie lodes méas venta-
josas que las mejores de cuda loca-
lidad, porque no puvdemos considg-
rar que ¢! ensayo caprichoso de una
6 mis variedades exiwahas al pais
pucden conducir 4 ese resultado,
tenga bueno 6 wal éxito,

Lo que una experiencia aislada
demnuestra, es que la variedad o las
variedades que se eusayan son in-
feriores ¢ superiores & aquellas con
las cuales sa comparan,pero nada
resuelve acerca de las otras zonas.
Citemos ejemplos: las cepas de Bor-
goia han hecho la reputacion y la
fortuna de Valdepefias, pues no sa-
bemos si la Syrrah y ta R ussanne
del Ermitage no darian todavia we-
jor vinu; alguunos cosccheros an en-
saysdo cou mal éxite las cepas de
Burdeos; pero no saben si Jas de
Macon bubieran prosperado en la
misma localidad. Una experiencia
bien hecha prueba Unicamente ¢uo
una variedad es ventujwsa 6 uo o
es en ¢ punto dond - s: veriticd; no
sigotfica que la misiea variedad no
duria buenus resultados 4 100 meiros
de distancia, si la n.turai- za del ter
reno y la exposicion son diferentes, ni
tanpico que ~e malograra otra va-
riedad del mismo origen. Por ¢jem-
plo, podeis sufvir un fracaso con el
Cibornet del Merlan del Medoc y
obtener un resultado satisfactorio
con el Malbec ¢ el Verdos dela mis-
ma region.

Hemos subrayado las palabrag
cuna esperiencia bien hecha,» por-

que cada variedad de vid tieno exi-
gencias de cultivo propias, y hemos
visto con frecuencia que en lugar
de semetertas al traty que reciben
en su pais de origen, se les quicre
aplicar el que priva en la regiondou.
de se trasportun, iv que es sencilla-
mente un absurdo, y no impide & sus
autores el decretar magistralmente
«que la cuestion estd resuslta. e

En ¢l estado actual de las cosas,
ni las variedades de la vid ocupan
todas fas tierras doude pueden des-
arrollar sus cualidades, vl fo quees
mas grave, lus tiorcas estan pobla-
dus con los viduefios que les per-
mitirian producir los mejores vinos.

Para conseguir autbos resultados,

- €3 preciso ensayar cad«variedad en

todas las localilades donde haya
probabilidad de que prosperaran, y
en cads localidad todas las varieda-
des que dan en algun pago un vioo
célebre por cualguier cencepto.
Nadie puede asegurar que el Ries-
ling que d4 el Johunnisberg, no pro-
ducira un vino de igual 6 superior
calidad en una sierra de Espafa, ni
que el mismo Jerez superior no pue-
de mojorarse con una u otra varie-
dud. La observacion y la esperien-
cia han demostrado yue las regiones
que parecian mis aventajudas en
cuanto 4 viluehos, pueden ganar
mucho introduciendo otras. Varios
pagos de Jos que daban las mejores
¢lases del Medoc, han mejorado sus
productos con la Syrrah del Erwi-
tige, ¥ especialmente ol conocido
bajo ¢l numbre de Cos Destournel.
Naturalmente, cuando el vino es
ya dc superior 6 solimente de bue-
pa calidad, »e debe vbrar cou la ma-
yor prudencia y despacio; pero cuan-
do el vinu es inferior 6 deja algo que
dusear, es preciso averiguar si no
exists o la vifia alguna variedad que
pervierte el mosto, O si 1o se puede
introducir otra 11 otras que corrijan
sus defectos. Eu efecto, bastan 4
veces 50 cepas «n 1,000 de ciertas
vatiedades, para desuaturaizar por
completo el mds excelente vino, y
tambien bastan en otros casos 200
cepas de otras variedades para re-
montar un vino flojo, aumentar su
color, darle trasparencia, energia y

aroma, cuando ¢l defecto de la va-
riedad dominante consiste mas bien
en ausencia de buenas cualidades
que ¢n un vicio esencial.

E! mejuramiento de los vinos debe
intentarse y puedc obtenerse por la
acertada eleccion de las variedudes
de la vid; el terreno mas favorabley.
la elaboracion mds esmerada nunca
logrardn una buena calidad con una
mala variedad, y por el contrario,
sc obtendrd un vino muy aceptable
en las peores condiciones, si la varie»
dad estd bien apropiada 4 las mis-
mas. ‘

Deben convencerse de esta verdad
todos los cosecheros: del vidueiio 6
de los vidue#ds que cultivan depen-
den la calidad y la cantidad de sus
productos; nunca se medita bastante
respecto 2 ese particular cuaundo se
proyects hacer una plantacion. Esto
no quiere decir que deben empren-
derse ensayos en gran escala con vi-
duefios no conocidos, no probadosen
la region: en la dada conviene abs-
lenerse de loda innovacion; el cose-
chero, el productor debe obrar sobre
seguro, y no arriesgar nada,

Pero lo que no deben ni pueden
hacer los viticultores aislados corres-
ponde intentarlo 4 las estaciones es-

peciales y esperimentales de viticul-,

tura y cenologia, creadas por el go-
bierno 0 por la asociacion delos in-
teresados, sistema que preferimos.

Estos establecimientos empiezan
por reunir una coleccion general de
vides, nacionales y extranjeras, en
uno 6 varios locales & proposito; es-
tudian cada vidueflo separadamente
primmero, y comparativamente des-
pues, bajo el triple concepto agrico-
la, quimicoy econémico; determinan
el cultivo y poda que mejor le con-
viene; snalizan sus mostos, elc., y
cuando le conocen bien, no sélo por
sus nombresy por los caracteres ex-
teriores que le distinguen de los de-
mds, sino tambien por sus propieda-
des intimas, hacen 4 provocan ensa.
vos progresivos en varios puntos de
laregion, hasta tener un conocimien-
to perfecto y positivo de sa valor
comparado con el de ias otrag variea

dades antiguamente cultivadas en el
pals.
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