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UNICO PUNTO DE SUSCRICION: En la Redaccion y Administracion de este periédico, sita en la calle del Priucipe Alfonso,
‘num. 32: donde tambien se harin toda clase de reclamaciones. :
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INTERESES MATERIALES.

CLARIFICACION DEL ACEITE

DE OLIVA,

Tenemos 4 la vista la circular
por medio de la cual los:senores
i. Heetwood y compaiia ofrecen

al piblico, el aceite de olivas cla- | ;
: l)ar e,

rificado en su establecimiento,
calle de las Margvillas nim. 2.
No es la primera vez que se in-

tenta plantear en Sevilla esta in-

dustria destinada en su dia, 4 ad-

quiric un gran desarrollo. Hara

' ‘cinco ahos que se planted un es-

tableeimiento andloge. en el ex- -
convento de Belen, sitio de la Ala-
meda de esta ciudad. Esta fabri-
- €acion, si bien establecida en gran-
de escala, no dié entonces buenos
resultados. No sabemos los aceites
que para elio se emplearian; pero
tenemos entendido que el Direc-
tor del establecimiento hizo un via-
je & Marsella, para estudiar las
causas que_podian influir. en que
el aceite de olivas clarificado en
Seviila, no fuese de tan buena ca-
lidad como el de Marsella y de to-
da la rivera de Génova.

Se atribuia esto al método de-

| fectuoso empleado en Andalucia

para Ja estraccion del aceite. Es

! indudable que el aceite obtenido

con la aceituna que ha esperimen-
tado un principio de fermentacion,
por haber estado amontonada du-
rante mucho tiempo, no tiene nun-
ca la finura del que se obliene
con la aceituna recien cogida. Afor-
tunadamente las prensas moier-
nas, que ripidamente se van intro-
duciendo de algunos afios & esta
reemplazando él trabajo
ento de' las antiguas y pesadas
vigas, han disminuido hasta tal
punto dicho inconveniente, que
hoy dia es facil procurarse aceites
muy a proposito para la clarifica-
cion.

El método que empleaban en
dicho establecimiento, consistia en
hacer obrar el &cido sulfirico so-
bre el aceite, batiéndolo bien, la-

{ vandolo despues y filtrandolo. Este

método, si bien produce escelentes
efeetos, para los aceites de semi-
llas que se destinan al alumbrado
y otros usos, noes el mas & pro-
pdsito para el aceite para comer.
. Apenas hahia dejado de fancio-
nar dicho establecimiento, fuimos

llamados por una persona del co- -

mercio de esta ciudad,, para hacer
ensayos sobre el particuiar. Desda

luego partimos del principio de
que la primera operacion que de-
bia sufrir el aceite, era una clari-
ficacion espontanea, tal como en
otro tiempo esperimeniaba en los
escelentes y bien dispuestos apa-
ratos que existen todaviaen el edi-
ficio llamado de S, Rafael, fuera
la puerta de Carmona; en donde
4 beneficio de una temperatura de
30 4 35 grados, que se mantenia
en el local por medio de un ca-
lorifero de aire calicnte, el aceite
descolgaba completamente en me-
nos de quince dias, La tnica ope-
racion que quedaba que hacer des-
pues, era una filtracion, para de-
jarlo completamente limpido. Como
el objeto de la clarificacion no es
la decoloracion del aceite, no em-
pleamos nunca el carbon avimal,
sino el vegetal en pedazos muy
pequeilos pero libres de polvo; cu-
yo carbon dejaba el aceite com-
pletamente sin olor, conservandole
casi todo su color -propio.
Despues de los primeros ensa-
yos, con el objelo de perfeccionar
el procedimiento, emprendimos un
viaje & Marsella, en donde tuvi-
mos ocasion de ver el desarrollo
que la industria de la clarificacion
dei aceite de oliva tiene, lanto en

dicha ciudad eomo en Aixy en to-!

da la riberra de GGénova.

Acompaiiados por el profesor de
quimica, M. La-Riviere de la Sou-
chere, pudimos adquirir datos im-
portantes de la casa Plaignol: uno
de los principales esiractores.

El * principio fundamental que
sirve para la clarificacion en Mar-
sella, es el mismo que hahiamos
puesto en prietica. |

Para cada pais se espide la ca-
lidad de aceite que en € se pre-
fiere. El olor," el color, el sabor,
el envase, varian segun el punto
donde se mandan. '

No vimos muestra alguna de
aceite descolorido. Todos eHos te~
nian un color mas 6 menos cla-
ro, .y algunos un color verdoso:
este se espendé enunas hotellas |
prismaticas algo verdosas, remi-
tibndose a4 las eolonias. La Aus-
tralia, la Habana, los Estados-Uni«
dos, la Inglaterra, cada pais tiene
su modelo especial de envase; sin
que falte 4 ninguno de ellos una
completa diafaneidad en el vidrio; -
estando ademés la botella tapada
con perfeccion y elegancia. Este
ultimo requisito se nota tambien
en las etiquetas y hasta en el em- .
balage,

{Se coneluiri,)



