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El Reo do Cartagona

DEFECTO O ENFERMEDAD
DE LOS VINOS
en Valdepeius y en toda la region
central de Espaiia.

Muchos son los cosechesos de es-
t: distrito que hoy se vncuentran
. preocupados y llenos Je confusion

ul verque sus cosechas de vinotinto
uo vespouden a ta prucbs, volvién-
dose pardo, turbio, oscuro y hastn
de mal paladar cuando se sacan de
fa vasija y local en quese fabricuvon,
s¢ panen »l pontacio de la luz, del
aive, delgereno.y someten ul cwinLio
de Lempdntm 48 que suceden du-
~rautelanoche y el din dejindoles
sicecubiertds ¥ alraso, prucba pric-
tica ycierta porfa que se avevigua
maspencillamente si ¢l vino podra
cargarse para oxpartarlo 6 \rogladar-
le & otra comarca sin exposicion de
averfani de que se vuelva por el
cambio atmostérico, cling, vasija y
accidentes del visje, roces del sirey
movimi:ztites del vebicu:o en que se
conduzeu. Qiros oonndsrazon estdn
alurmoados y llorososal pié de sus bo-
degas, viendo de di« en dia aumen-
tar ¢l mal sin tomar determinacion
ulgunu, y considerando qu: su co-
secha sera perdida tan prouto como
la primavera y verano se presenten
sumentando latemperatura y arre-
ciando los calores propios de la es-
tacion. Los deras maldicen su for-
tuna porque han vistola enfermedad
_ ensa tercero y Ultimo grado y teni-
do forzosamenfe que destinar sus
-Brandes cosachus 4 la deslilucion de
™ @uardicntesy vinagres para no per-
- 4erlg tado, convencidos de que ya
es tarde para el remedio de una en-
fermedad que ey su principio y du
rante lu farmentacion de los mostos
hubiers sido tan facil evitar y cu-
rarla, comolo e una pulmonia cuan-
do 4 los p"m"osamtomas de un es-

pasmu se hace que g paciente guar-
de cama, eatre en reaccion .y atom-

peresu saugre.
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que hoy se manifiestan de una ma-

nera claray evidente, sin darsecuen-

ta los cosecherog del por qué, ya fue-
ron oportupamente previstosy ad-
vertidos por mi en la vendimia pa-
sada: al efecto, yo, que seguir los
prsos do la recoleccion y observaba
detenidamente la cochura de los
mostos, publiqué un articulo con el
titulo de «Necesidad deun congreso
enoldgico y de una sociedad de vi-
ticulturesen lispaha,» en el periodi-
co ¢El Globo» del dia 19 de Octubre
de 1877, en el que entre otros cosas
decia ensu parrafo 30 .

«y empleando otro sistema de culti-
vo, poda y elnboracion gue produz-
ca mds uvas y vinogde ménus ri-
queza alcohdlica, tendridmos on de-
sequilibrio ¢l fermento, dcidos y sa-
les, que harian perder el cardcter y
tipo de los vinos espaiioles, de la
misma manera quelos franceses per~
derdn los suyos el dia que podea sus
cepas de modoque den menos fruto,
agolecn su uva yconcentren ¢l mas-
10, como lo demostrard por si la ac-
tual cosecha, en razon 8 que fueron
la primavera y otofio abundantisi-
mos-en lluvias, resultando por con-
siguients 10s mostos acuosos, débiles
y fluidos, 4 pesar dehaberse contra-
riado el dusarrollo de su fermenta-
¢ion por 1a baja temperatura gue dis.
frutamos (11#): trinchera formidable
contrael dcido acético b vinagre, que
se dosarrollariasi l4 temperatura del
otoido fuera més elevada.»

Como los mostos en realidad eran
acuosos, fluides y de:baja gradua-
cion y creyendo que el tiempo me-
joraria sobreviniendoluego una tem-
peratura como ¢n olras recoleccio-
nes, bonancible, blunda, suave yele-
vada, daba {a vozde alerta, para qne
los cosecheros 'estuvieran preveni-

dos contra las fermoentaciones tu~ |

multuosasy excesivas, 4 fin de modi-
licarlas para evitar ulteriores perjui
cios 6 fomneuntarias siel termdémeiro
segaia bajundo.

Segui mis observaciones, .y mas

tarde, el dia 27 de dicho.mes, publi-
qué otro articulo coun et thismo - nom-
bre énet propio periddico «El Globor

que en-suiltimo pdrrafo dive: #Con-

h;

derivados para el estudio practicode

_ f,rados gleucométncos, excepto en

tu, quehigunas cosechps sin iqrmen-

.y o} vinp de condigiones apetecibles.

- de 13 misma manera que es sabido, |.
- tambien, que las segundas fermenta-
Ciones extemporﬂnaas rara vez coo-

cluiremos recomendandola union y
usociacion de los vinicultpres y de
cuantosies interpse la enologia y sus

esta ciencia y de los grandes y va-
rindos fendémenos que presenta la
fermentacion alcohdlica, pues que
en la presente cosecha, cuando la
opmlongener.nlsm ataba dg antema- |
no uia, fermentacion rapida y tu-
multuosa, povque los mostos enge-
veral tiepen solumenty de 10 4 43

as provinciag andaluzas, hemos vis-
tos m3s de una.cosecha pnrahzada sin
fermentar en estado Je mosto; y es-
tudiado este accidents, se obssrva
que }a paralizacion de la cochurare-
conacia por princinal causa el enfria. |
miento del mosto, porque gste mar-
caba 13 grados vn el (glgﬂcélnetro
‘Beaumet,» y solamente. 100 de tem.
peratura en el termometro Reaumur

do donde se deduce que cuandq la L

temperatura ¥ ¢l calor.son de raepos
grados que 13 parte gacarina 6 den.
sidad en 108 caldos fermeutssclbles,
la fermentacion no se presenta y aun
principiada se p¢ral;za, aungue .jos
mostos sean débiles, acuosos y flui-
dos.» Esto es r-gla general ian gier-

tar bastd para poucrias en movi-
miento, sumentar la temperaturs,
meterlas enreaccion y. fortalecer. el
caldo con nuevo mosto y tanino de
Ia raspa, que ayudados de ua mo- |
vimiento de baston en el liquido, |
pI'OdIJ]BI’DD la fermengacion deseada

S4bidp es gue, toda, ¥ino & mosto
cuya fermentucion no se hlzo com-
pleta, tiene en djsolucion parte de
Bu azlicar sin cqn,verm an alcohol,
tanino y fermento vivo sin des:pm-’
poper en suspensiop ¢ interpuesto
entre ¢f liquido, agypr dando ogasion
propicia §, un cambio de temperatu-
ra paradesarrollar upa fermentacion
0 un vicio, si esta vo.puedp romper |
las riendas del alcohpl ya formado;

cluyen bien si se dejan abapdonadas
4 of mismas. .

.Como los estrechos limites de un,.
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. tgndeyse explicangdo todos! opd

, qae esta guestion reqmere, W‘i'

1o, decir que el q,qt,erloq J.Pe ugﬁo
relqt,_o 8 pa.rapeqqu,dnr a °R echero
quedebevivir preygnido; gow,\a da-
do lo préximo queestia la, pglﬂpqqra )

~ ydehoy,en gdelapqg np, L
19 ver.que 598 vosgt;h e lqp o-

ten, poogen parfias, puphy aamﬂm-

-~ gradas ¢, canmm gablo, cualqy re;
4y tado por qué?  Porg I %P
.Fo.de sus mostas no. §9, WP

de un airgmalssnociafids sobe el
vino y saturapdole, ha oxidado la

parts alcohdljca y desconwn] to al-
_gunos de sus componen o, qu

. ‘euangdo ei ving ian Becho no
sucede fon If Wl:d e‘l:;ea{'qhg Ia
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magy de;pan' vign fert nt éﬁ} o~

clda, aunqye ueg ge, one pue-
“de colpservarse ormuu Fi o sin
altwactpn pasPnd 8 lis-
ntp,stqmperatm‘asx i ne sin

MC rie,

' sucederla ot.ra Cosa y}leén

|vfan ﬂufﬁ{rco-
mo las piedras; pero 51 m‘ma'fa r-
ment de rnas3 8 e' su
fermantau?nseenwribcpg gndofrio,
6 o se cocid cuaf ﬁe’bla, lonloﬁeste
deg?neru an agno, annil@! le{cld?,‘ lpl‘l-
trido, etc.

A,sl pues, er{to f(.;uq; ho,\:‘ ‘qgra-
cmdamente sgurre con los vinos de
pasto, deberd serviy, 48, buapa lec-
cion para atro afig 4‘[ 08 gasacheros

que, flados en Ja, ll‘ﬁq} nal, ry na y

3n la bq dad de § 394 .
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nificacion, n pone;‘, renta ¢ sus

bodegas pe:so:m wmpf:tenlcp ara el
casg, por Jo que 38 cosas en 15 esla-
doi con ol 9!%“ %nrﬁmﬂw-
. medad rqm afle y, ds nlr qqs pro=
gresossi np sp, In\l aen ‘guj Iimo pe-

riodo de dew)osmon, s¢ debe
aclarar ol yipo ytlﬂ,q;pgmynye des-

.pues plcohalizarlo, ¥ [cdsagarlp en

sesmwt.qm vasija;, hw{'x Jigppia y

.azufypds, O consymiglp ;
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