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Cartagena.—Un mes, 2 peselas:

tres meses, 6 id.- Provinclas, tres meses, 750 id —Exiran-

_ 010, iresmeses, 1125 id.~la suscricion empezars & contirse gesde 1,°y 16 de cada mes.
’ Nameros snelios 15 céntimor

CON RO s

El pago serd siempre adelantado v en metdlico d letrag - de ficit cobro .—Correspongales en Paris
E. A. Lorette, rue Caumartin, 6, Mr. ). Jones F‘wbouw;\lomm'mte, 31, v en Londres, Fleo! Stret,
Mr, C. 166.—Administrador, D. Emillo Garrido Ldpsz

T.4S SUSCRICIONES ¥ . ANUNCIOS SE RECIBEN EXCLUSIVAMENTE EN LA REDACCION Y ADHIN_ISTR;[CIOM MAYOR 24,

‘Martes 20 de Mayo de 2890

;E:LIJ;.JEE '
de ?RO‘I’OG&OS'&‘B@ e mmao
CON HIPOFOSFITOS

de VIVAS PEREZ.

Recetado por los médicos y adoptady Lor low hospitales,
WO TIENE RIVAL, ¥ ‘o5 ol ‘tuifeo reimedio saguro y UE INMEDIATOS
RESULTADOS de todos: loltmuglnqm de 1s. medicacion. toni
co-reconstituyenta para’ 1a  ANEMIA, RAQUITISNO, GO BE3
PALIDOS, EMPORAECIMIENTO DE LA SERGRE, DEDILIDAD, INAPETENGIA
¥ MENSTAUACIONES DIFICILES.
PRECIO EN ESPARA: Botella grande, &
queiia 2'59 pesetas.
- Cuidado con las falsificaciones , porgue no dardn resul-
tado, Exigid firma y marca de garantia,
DEPOSITO GENKRAL:

Almeria, Farmacia VIVAS PEREZ.

POR ‘MAYOR, MaDKID: M. Gorefs ¥ Sooledad Ibero-
Universsl. BARCELONA, Sociedsd Farmacéutica, & hijos de
J. Vidal y Ribas y Alomar y Uriach.

De venta en todaslag botlene de las provincias y pueblod
de Espaks, Ultramar, Buenos Alteny todos las Américas,

En Cartagens Abad y Romero Germaes,
e -

pesetas.-Botells pe-

LOS VINGS EN CARTAGENA

No es !a pnmera ves que nos hemos ocn-
pado eo este periddico de la cuestibn que
vamos -puevamente 4 tratar, sin que nos des-
alieate el lemor de que nuestras excitaciones
de hoy merezcan tan poca atencién como la
que alcanzaron en tiempos no lejanos, las
hechas ‘con igua] objlm: 'al que persiguen 8s-
tas lineas. -

Vivimos en Garlagena, por lo que respecia
al consumo de vmos, del Llodo abandonados
kla buena & mola {§ de los que sarten

los depdsitos donds se prom ¢l vecinda.

rio.

‘Nicon- el"xupnmidcr |aboratono mummpal \
ui sin &, el anklisis d& Jos vinos que se ex-
penden al pﬂblmo, w0 ha sido nunca objeto,’

en* nuesito com.epto de'la atencion que re-
clama’ este servicio, ianlo mis Decesaria

cuanlo se condce por. todos la exleumén yel
desarrollo fjue, aqonsej1do por la avaricia,

ha- conseguido la intensa fiebre de lus adulte-
raciones,

- Lo preast de casi lodas las localidades de
,aﬂgﬁn vecindario, concede 4 esle particular
i.dp importacia que merece, y en muchag
paries, -ayusiamienlos mas celosos que el
nuesire, en lo que 4 vste objéto hace refe-

rencia, toman providencias, con las cuales se |
- defienden’1a salud y Jos intereses ‘de sus ad-
~ ministrados, casugando ia avaricia de los que

& cualquier precio buscan slo el medio de
lucrarse

““Un periédico importante de Jerez de la
Frontera, denypeia en un arlleulo recienle
la frecuencia con-que se emplea en dosis in-
convenigntes el 4cido salicilico para obtgaer
el agliro 3 tlanepatitlia de vjpos hechos con

diversas menclas; explicando la aceidn que.
sobre el eptémago” ejerce el 4cido ngmbya-
dg, origen de la mayor parte dé lus dis-

pepoias - ineurahles que se pdderen al pre-
senle. -

Sabldd es cudu fapesta resulta la accidn

de los alcoholes amilicos, que entran siem-
pre como obligido faclor en todas las sofis-
licacionss, - sin el grado de depuracién ni
reunﬁcmdn nécesavios pura gue su empleo
pudisra considerarse como inofensivo.

Reeetas y substuncias miles se ulilizan y
emplean para ofrecer coyno vino lo gue solo
tiene de tal el nombre, 5in que el consumi-
dor, que en general carece” de mediss pra
comprobar 14 pureza de o que, adguiere,
Pueda defenderse de una invasién tan genera-
lizada como perjudicial.

ayuutamlenlos, A quienes compete' _'
#sta foncidn importantisime, la descuidun de
ontinso, y wlentudos los_ mdedores con

esta indiferencis, no se dan’ pumo de reposo
20 su ahominuble empresa.

De tal estado de cosas resulta enire

otras que mas adelanté indicaremos, el con-
sumidor engaitado y enfermo muchas ve-
ces, ¥y el cosechero con sus existencias en
la bodega, de donde sélo se adquiere la
exigua cantidad indispensable para las niez-
clas.
- Con més tiempo del que disponemas al
presente, nos promelemos OCUpATROS Mas
exlensamente de este asunlo, poniendo de
manifiesto los procedimientos y la mayor
parte de las substancias que utilizan los ful-
sificadores, asi como su accidn perjudicial
pora el organismo, deseosos de contribuir con
algo utilizable al objeto de combalir el mal
que nos ocupa y que tan hondas raices
cuenta,

Hecliala precedente manifestacidn, vamos
4 decir algo de un hecho fntimameate ligado
con esle asunlo, quo ocurre en nuestra pro-
pia casa y ha sido y. por nosolros expues.
lo en olra ocasibn, no inspsccionadoe ni co.
negido si lo merece, que nosolros sepa.
mos, ‘por la aateridad a quien co:respon—
de.

El afén de.la ganaucia no recamoce al pre-
sente limite glguno, y snimados por tal idea
vienen de anliguo los proveedores de vinos
de nugstros eslablecimientos al por me-
nor, utilizando un procedimiento que resul-
la para ellos en extremo coémodo y venta.
j0s0,

Antes de ahora hacianse en el exiraradio
las.megclas necesarias para abastecer los ex-
presados comercios de esta viudad, y en los
fielatos, -donde la. calidad ‘mo se “examina,

adeydaba él vinalere la esntidad: que mlrndu- ;

cla para el consumo.

. Este: procedimiento ha- ¢aido ya - en desuso

y el observado - hoy reviste otra forma que
ofrece_mJs altas utilidades.

Supongamos que entre los eslab!emmlen-
los al por menor que abastece un vinatéro ke
hacen disriamente un pedido, por ejemplo,
de cien garrobas de vinos de ires distintas
clases; pues. bien, ese vinalero inlroduce
unas diez arvobas-de cada una de las clases
pedidas y con ellas hace en ésla las necess-
rias para completar - la demaada, ofreciendo
un virp que si su, venla-se prolonga algunos
dias se.altera y acetifica.

Con el procedimiento indicado:resulian &
f.wm de aquél las ventsjas que significan las
exenciones de pago y gastos por los coneeplos
sngulenles.

.Las dos terceras paltes del iotal
vendtdo, cyando, menos,. que elude &l pago

de derechos de consumos por €l vino aqui -

elgborado,

2.% El ahorro de Lransporte dal;alnohnl '

y demés substancias que uliliza, 4 su depdsi.
lo 6 hogega fuera de la ciudad.

3.2 El de retorno 4 ésta con Jos consi.
guientes al deterioro que siguifica el mayor
cargo en los acarreos.

4. los gastos de corveduria 4 los agen-
tes intermediarios pars las compras-en las
bodegns. .

5.9 El ahorro de transpoite 4 las su-
yas. '

6.° Los gastos que exigen los cuidados
de conservacidn; y las exposiciones por log
cambios desf.womb'es que muchas veces se
operan en los vinos, gostos de vasija, cons-

truccidn y reparacién de edificios, y otros -
- mil cuya enumeracion resaltaria en extremo

prolija.

Delo expneslo q}esulta qug con un josigai-
ficante capital, una pequefia babitucidn de
“cualguier suerte Yy la -vasija necesavia:para | .
- coptener unos ciento deé nrrobas Je vino,
d:cualquier comerciante de ésios s capuz de

ubastecer por algunos meses & uma buénn

parie de los establecimientos al .por meno,
que existen en Carlagena y su lermmo mu-

- micipal.

- 50n corriente; vacildbase algo -por lo gue
especta & las chaquetas y, levilas; pero.

La existencia de eslas «farmacias-vinico-
las» serfa extremadamente [Gcil comprobarla
4 nuestra auloridad, y elias despiertan desde

luégo, con baslante razdén 4 nuestro juicio, la .
-sospecha de la falsificacion.

Aqui, que nosolros separmos, no se  elabo.
ra, de murallas adentro, vino de uva,

Los que se hagan 6 arveglen en los indica-
dos lugares, suponiendo que para lograrlos
e ulilicen solo substancias inolensivas para
Ia solud, resullarin siempre con un \riple
fraude.

Para el consumidor por pagar como vino
‘natural 1o que noloes.

Para la empresa arrendataria de consumos
por haber dejado de percibir el impuesio
correspondiente.

Y para la haciends, que no recanda la
contribucién industrial correspondiente por
este concepto.

En el caso mas favorable, cuando la salud
del consumidor mada padezca, que no es
poco suponer, merecen los que tal hacen por
evalquiera de los conceplos indicados, més
vngnlanc:a, menos - contemplaciones, wayor
rigor que el hasta hoy empieado.

Y en taato esto acontece, # ciencia y pa-
ciencia de las autoridades se ddvierte que
mientras los numerosos comerciantes 4 que
venimos reficiéadonos, viven y enriquecen
muchos de ellos, el que cultiva la vid, y con
su producto elaboran el vino Io licne en la
bodega sin encontrar compradores, y obliga-
dos por la necesidad lo ceden muchas veces
& precios que ni siquiera resultan remiunera-
dores,

CORREO DE SENORAS.

Segdn costumbres, los trages estrenados
para las carreras han dado la normq para
las modas del actual verano, Compuestos
por lo general de colores claros, aunque
variados, predominan en cuanto i las telas
los eresponss de seda, v las Taniltas ligeras,
ast como las faldas de encaje,” acompaba-
das de un corpifio de lo mismo 6 de otra
tela de color vivo. Los vestidos de suvach
crema son también muy numerosos.

Las mangas con alta  hombrera gozan
de mucho favor, lo.propio que los cuellos
~vueltos de toda clase. El bordado inglés se
usa:mucho como medio de guaruecer los
vastidos, haciéndose con é! vistosos ca-
nesiies, pecheras yaphcaclones en Jos még
obscuros.

Los trajes de color crems y de rosa cia-
ro compiten en lrescura y gracia con -los
blancos, habiéndose adoptado principal-
mente por las sefioritas; también se hacen
algunos encantadores, de los matices gris
¥y naranja que casan maravitlosamente con
tos tonos lila y malva.

Todavia no lo he dicho todo 2 propésite

del color blanco que se introduce hasla en

los trajes mas sencillos, Las vaejtas de los
mangas, las solapas y los chalae s blancos

dado ya el impulso, los adornos blances se
llevaran mucho con los trajes-de, vereno, ¥
ain con. todnq,ollos, seau  del ‘eolor gure
fyeron, se psardu chaqueras blancas. -

i Esta moda, que yu-oxistia para log wifios,
se generaliza para las seforas y sefiori -
tas,

Recordarg, para lerminar, que las som-
brillas nuevas son muy grandes, hasta las
de encaje.

Sombe eros

La moda de los sombreros de alas an-
chas se acenliia cada vez mds en uno y
olro sentido, es decir, que los fiay de alas
muy levantades y casi unidas & la copa,
0 de alus muy bajas que caen sobre la
frente.

Tienen la copa cuadrada ¢ plana, y el
ala cubre el rostro como una ancha visera,
Las capotas muy pequehias cubiertas de flo-
res ¢ con diadema e azabaches son las
mas en boga.

La receta de la semana.

Salsas.— Para leuar una salsera, de
cabida de un cua:tiflo se echan en una
cagerola de metal dos cucharadas grandes
de flor de hariua, y poco & paco, con agua
fria y espatula de boj, se va amasaando I

- mezcla lejos del fuego, sobre la mesa.

Formada la mass, y sin dejar de remo
verla, se Sigue aliadiendo agua para pro-
ducir una techada clara y uniforme.

Se pone la cacerola sobre fuego flojo, y

8e sigue agilando cou ls espatula, con mu-

cha velocidad, hasta que la papilla empie-
ce é hervir,

Ealouces se aparta de la lumbre y se
deja en sitio en que pueda seguir co-
ciendo muy lentameute, dursate diez
mioulos, sio que ya sea preciso remo-
verla,

En e! momento de serv:rla, Ya se¢a on Ia
salsera, 6 guatueciendo un plato ~ualquic-
ra, se retira la cacerold del tuego y se achan
dos onzas de manteca de vaca, ‘sal y un
poco de pimienta.

Seagita violentamente para mezclar el
todo y activar la fusidn de la mauteca, y se
le afiade o liga, que o3 li clave de Yas sal-
sas calientes, todo eslo sin cesar el movie
miento ¢on la espitula.

La liga es una yema de huevo sin el
germen, desleida en dos eucharadas de
agua fria, deatro de un.vaso.

Guando eu ¢l momento de echar la liga
se agregan alcaparras, se obtiene la salse
holandesa.

- Si cuando esta cociendo poco & poco Ia
papilla se le incorpora uua cucharada

- escasa de perejil seco en polvo, 6 fresco en

mayer canlidad, y ¢l zumo de medio limén

continuando la operacidn como anteriors
_mente, resullavh la salse genovesa, que
“liene color achocolotade, Ea esto de los
‘aombres Do estoy muy conforme, exe

cepcién hecha de algunos que vealmen-
te constiluyen la nomenclatura de la co-
cina,

Frotado ¢l interior de una salsera con
ajos, y poniendo en ja salsa feagmentos
‘pequedisimos de setas, en ves de alcapa-
rras, aceile fiuo recocido, en lugar de man

teca, se obteidri lu orema prevenzal, muy

sabros. para comer el bacalo hervido des-
pués de un buet rewmojo.

Saisa de Perigord.—La misma que la
bianca, pero con tr de’S 2 pui.u itos dimnis
putes.

Salsa flamenca.—Se emplea en su cons

feccion [écula de maiz en Tugar de ha-

rita.

Salsa milanesa. —Perejil, hierbabuena,
estragon; todo muy picado, y usa cucha-
rada de queso parmesauo,

[
Mediterréneo

PR
"'f“



