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A continuacion insertamos cf si-
ouiente arcticulo, de nuestro distin-
guido amigo D, Edaardo Menchero,
que ha visto 11 fuz piblica en varios
periddicos de Cataluiia,

Kl vino seco de naranja.

Cond.nsaré deniro de los limites
que un breve nrticulo permite, mis
pobres trabajos por si ellos pueden
teportar algun beneficio, comg, de-
S1p,

Doli¢ndomne a gran cantidad de
fruto que, inutil para la exportacion
por sus dimensiones, imperfeccion,
etc., pues es subido que los ingleses,
primeros negociantes de este fruto,
sujeten la naranja 4 una medida 6
patron para comprarla, pensé en el
medio de poder utilizar las graundes
cantidades de fruto desechado que
cuando mas llegad alcanzar un pre-
¢io:-de 5 frs. y medio arroba, fijAndo-
me enlafabricacion del vino. El pen-
8amiento no es nuevo, porque en

-varios tratados que de etnologia se

ocupan, hillanse fSrmulas para ob-
tanerlo, y enlas Antillas se prepara
desde tiempo inmemorial. Mas ya
€n los libros, ya en la practica, solo

Pk -‘l- T

Behalia 6 se ha tratado del vinodul-

te, y como los de esta clase son me-
hog apreciandos que fos seces, em-
Prend| mis trabajos 4 fin de conse-
Ruir estos con preferencia. Care-
Cia de datos que guinsen mis estu-

t08] ignorando por completo si al-
gulén s habia ocupado de ellos y
&l dAlenlo fué el Gnico que me guid

e0 mis primeros ensayos. Creo no

aberme engafiado, pues seco os el
V!no quelie obtenido y creo que tam-
'eh por sus condiciones de hermo-
:: qolor perfecta clarificacion y gra-
Paladar,’ qué recuerda algo el
preciado manzanilla, puede figurar
entre log vinos de mesa y ser la ba-
% de una industria que debe repor-

'_"‘lgl_,ln in_tar%s 4 los ;cultivadores
@ tan' hoerth oso fituto.
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En Cartagena nn-mes 8 rs.—Trimestre 34 Fuota do'
ells, trimestre 80, '

No se me oculta que habra quien
al oir llamar vino al liquido hidro-
aleoholico procedente delPrumo fer-
mentado de la naranja, extraiie la
palabreja, pues faltando en &l cier-
tos dteres, el tartaro, etc., rigorosa-
mentey en buenos principios de qui-
mica etnoldgica, os si'se quiere, una
herejia, pero conste que asi me lo
he encontrado bautizado y que por
mi parte no reclamo la paternidad
del nombre.

Respecto 4 los trabajos de fabri-
cacion, diré que son sencillos por
demis y que, si bien requieren algu-
nos cuidados, no son de tal natura-
leza que no pueden tenerse por cuul-

quiera que, d4un poco dé esmero

reuna algun tanto de paciencia,
Todo fruto maduro es propio para
el objeto, prefiriendo siempre el de
los meses de Febrero y Marzo, por
ser 1a época de utilizar log grandes
desechos del embarque, y los no
despreciables que producen losvien-
tos eqiinocciales. EI zumo se puede

extraer por cualquier medio de los .

~conocidos, y entre dos citaré 1a pren-
sa pisadora que sirve para destrozat

la manzana sidrera, Hay necesidad

de dilatarlo.eny agua, 4 lo que se
mezcla la cantidad conveniente de
azhcar ¢ glucosa, sin lo cual no es
posible obtener vino, ni bueno ni
malo.

Con fratos maduros bastan dos
partgs deagua por cada una de zumo
por regla general; mas el azlicar &
glucosa no se puede nunca deter-
minar 4 priori, porque es necesario
establecer una relacion entrs el fer-
menio y la materia fermentescible;
estande'mas 6 mehos en consonan-
cia, segun sea la madurez del fruto,
y pot tunto, es variable la riqueza
sacarina del mismo, Hullada la pro-
porcion de szacar por cuaiquiera de
los medios conocidos, descritos en
todos los tratadoes de etnologia, se
procede & disolver el azucar adicio-
nal, en agua, mezelando despues el
zaumo correspondiente en vasija de

madera yen la que hiade sufrir la

fermentacion. Coldguese eata en la
oueva cuidando de que la tempera-
tura no baje de 45.© y no pase de

20 ° centigrados. Circunstancia ne-
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cesaria para que la fermentacion se
sostenga lenta por espacio de seis
4 ocho meses, sin cuyo requisito no
se obtendrd vino seco. Si el que se
desea es dulce, entonces basta sos-
tener latemperaturaa mas25, @, sin
cuidarse de las oscilaciones termo-

_métricas que sobre eate grado pus-

dan ocurrir enla bodega. Para con-
seguir una temperatura uniforme
entre 15° y 20° se construye una
cubierta de paja de centeno, que se
cifie O retira de la pipa segun las
indicaciones de un termémetro flo-

- tante en el liquido.

Nosonnecesarios trasiegos niotras
aperaciones préviag, pues la clasi-.
ficaclon es perfecta tan loego como
la fermentacion ha concluido ypue-
de hacerse el embotellado directa-
mente de la pipa, sin temor de gque
pueda torcerse, Sufre perfectaments
el vino !a navegacion y trasporte &
todas latitudes; yo no he perdidouna
sola botellaen estos viajes de ensa-
yo. Come todos los vinos, gana en-+
vejeciendo y su riqueza aleoholi-
ca oscila entre doce y catorce por
ciento.

Deseo haber satisfecho las aspi-
raciones de ese periddico extrac-
tando lo mas util y soebre todo mas
practico de esta que yo llamaria
naciente industria,y que esté llama-
da aproducir tan buenos como pin-
giies resultados.

E. MENCHERO.
(.2 Produccion Nacional.)
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Miscelaneas.

Las egcavaciones en el terreno de
la Acrbpolis de Atenas continlan
sininterrupcion, dirigiéndose actual-
mente por la parte de Poniente.
Ei gobierno helénico no contribuys
4 ellas con ningun recurso, pero la
Sociedad Arqueoldgica ha estable-
cido una loteria gne le produce una
suma de 12.000 francos anuales,
préximaments, cantidad bien peque-
iia, pero que, sin embargo basta pa-
ta que no se intersumpan tan inte-
resantes trabajos. :

-

Inmensas riqueaas arqueolégicas:
yacen alin sepultadas en aquelios.
lugares. Poco ha se ha descubierte, -
junto & los nacimientos del muro
del Mediodia, un gran trozo de mér -
mol pentéhio en el cual sé halle
grabado el texto deun tratado con-
cluido entre Atenas y Caloedobis:
siete ailos antes que Perioles edift+:
case lanueva ActOpolis. LaSociednd.
Anticuarios de Loudres poseayawn.
fuceimile deestaimportanterieliquia,

El ouedro estadistico del nimero -
de generales y jefes del-ojédsoito ale-
man correspondiente al afo/ de
1876-T1 consigna las signiontes i
fras: 8 feadmariscales, 52  generales -
de infanterid y caballeris, 66 tenien-
tos gemnerales, 154. mayords generwsi
les, 162 coroneles, 164 tenientes i~
rongles y 488 comandantes dein-
fanteria 64 coroneles. 42..tenientes
coroneles 160 comandantes' de oa-
ballaria 43 coroneles, 16 toniontas
coronglesy 111 camendentenfenr-.
tillerig. & pié, 15 corongies 8 saniens
tes coronelas y 54. comandapten de.
ingenigros, 3 corpnsles 5 tepinntes.
coronsles y 7 comaundantas delitran,
Total de.oficiales do. plana mayes

1692,

Juan Jacoby.—Aungue los hgm~
bres politicos dp Alemanis sop-pon.

no de nuestros lectores habrj

co conocidos,antre nosotros ,n_ipig,-,_} -
o

jado da. ojr alguna vez el nombpe.
que epcabeza estas lineas, pargpe
o8 de los que més han. ﬁgt'l,mﬁﬂﬁﬂ;
las agitaviones de los Ultimps tiemy
pos. :

Juan Jacoby gue murif ayer sge,
gun apuncis el gﬁ?ﬂﬁf? :hﬁéﬂ..;r?i
cido en 1805 y estudigdo m-rﬁcm
en Berlin y en Heidelberg, Comene
z6 4ejercer lamedicing & 1os vein-.

ticinco aiios y aleanzd bien pronto. ‘

excelente repufaciqn. ‘

Sus trabsjos politicos datan el
afio 41 en e} cual publicd un folleto.
p;r e:l que fué’ condenado 4 trep.
ahos de prision, coudens que-aaulh.
ol Tribunal Superior. En 1‘3&‘6 Ileglgf
A ser ung de los jefes de I3 pponicign,,
Miembro del primer Parismonto de.
Franclort; dels Asambloa, Nacior:



