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'El Koo de Cartagena

De todas las industrias que exis-

“len hoy en Espaiia, una de las que

mayor desarrollo ha alcanzado, es,
sin duda, la fabricacion de! choco-

* late. Graciasalimpulso que le han

dado ‘inteligentes fabricantes, lle-
vandola hasta el perfeccionamiento,
Y alaimportancia quehaadquirido,
al generalizarse suconsuma, desde
la corte hasta la aldea, podemos de-
cir-bien alta que en esta materia no
tenemos quien nos aventaje; la ela-
_boracion del chocolale en Esp:ma ha

b T nuy
hacen uso del chocolate pero nin-

‘wuna se:ha dedicado & esplotallo y

estenderlo tanto como Espafia,
+ #“Arpesar del gran uso que Ingla-
terra, Francia, ltalia y otras unacio-

~ %es hacen del chocolate, esto no-

Priva para reconocery probar que
l_iu invencion e debe 4 un espafiol,
¥ su perfecta elaboracion es patri-
Monio esclusivo de Espafia,’ que fud
Quien lo introdujo en el arte culi-
farie,

Para poder ver con claridad los
efectos, pre¢iso es examinar ames
las cansas. '

Diremos con pocas palabras algo
de su origen y de su utilidad, vi-
hiendo 4 comprobar despues la ijus-
ta fama do que gozael chocolate, que
desde su euni viene siendota indus
tria predilecta de nuestra patria, ¥
Por sus beneficiosos resaltados el
alimento favorito de lamayor parte
de los espafioles, por no decir en su
totalidad.

+ Nadie.ignora que una de las prin--

Cipales materias que entran en la

%nfeccion del chocolase es el haba

cacao. Las principales. noticias
Sobre este fruto, se deban indudable-
mentea Jerbnimo de Aguilar, na-
tural de Lucija.

Este joven, ordenado in sacris,
Elllado por un noble patriotismo, é
llllltam?lo A otros compaiieros se alis-

voluntan amente ep una espedi-

cion que por el ailo 1495 se disponia
para el Nuevo Mundo, estimulado
por las innumerables victorias que
el inmértl Cristébal Colon conta-.

_ba por diasen aquellos apartados -

paises,

Poco despues, por el afio de 1511,
nuestro héroe formaba parte de Ia
tripulacion de la carabela que em-
prendia un viaje del Darin 8 la isla
de Santo Domingo; mas una desgra-
cia fatal de las que arrostran losgue
surcan los mares, quiso qu2 nues-
tros espedicionarios sufriesen un
naufragio desastroso,en la costa de
Yucatan guelos hizo caer en poder:
de los indios de aquellas comarcas,.
quedando cautivos y encadenados; al
servicio de Ias hordas salvajes Nues-"

' anos an esgraclaasuer e,, has

que la espedicion de Hernan Cortés
les ofrecié oportunidad parala fuga,
que intentaron y counsiguieron des-
de Juego,

Durante el perindo de su-cauntive-
rio, Aguilar tuva ocasion de conocer
y eatudiar con el detenimiento que
le permitia lo precario de su estado
los variados fratos y. producciones
de aquellas feraces tierras, llamsan-
do muy particularmente su atencion
laalmendra del cacao, por lo mu-
¢hp que seasimilaba en su formas, 4
la almandra cultivadaen el continen-
te. Como el haba de cacao se pro-
ducia con abundancia en Méjico, se
instald alli con objeto de hacer y le-
var 4 cabo la preparacion de este
frato, reduciéndolo & un maajar
apeticible. Para moler 1a almendra
considerd lo mas apropbsito emplear
el medio que usaban los indios para
triturar el maiz, 6 sea por medio de
dos piedras parecidas 4 las que aun
hoy se usan; mezcld 4 esta parte de
¢acao un poco demiel para atenuar
algun tanto el amargo que aquel
fruto contiene. Una vez convertido
el cacao en pasta, se le dib el nom-
bre dechocolate, cuya palabra pro-
viene de- choco, que en ¢l idioma in-
digena de lus antiguos mejicanos, sig-

nifica cacao, y late agua de cacao,
Hacia el afio 1532 fué importad o

"81a peninsnla por varios espaiioles,

que regreaaban de Nueva Espajia.

.JEl uso del chocolate en Francia
data de 1808; en Ingiaterra desde
1830, que comenz5 3 generalizarse
por las dem4s naciones. .

El haba del cacao es una semilla
del cacayual theobromm, segun Lin-
neo, gue en el idioma indio  signi-
fica comida de los dioses 6 alimen-
to divino, porel aprecio en que lo
tenian aquellos, Las comunidades
religiosas, que conocen Yy adoptan
pronto cuanto de cémodo é higlém-
co se inventa, se apresuraron A in-
troducir en el claustro.este refrige-
rio bienhechor, que tan escelentes
resultados produce, tomado por

- cualquiera personay en cnalquler'
hora. - .
- Por su mucho coste, antes no era
g qus et-atimetito de moddp gele- |-
sina de algun luﬁj"y mucho prove-
cho; hoy es el panacea universal, y
tunicamente puéden compararse las
- escelencias de este- manjar cuando

1 ha nacidouno en el mismo paisdon-

de se administra el chocolate por to-
do remedio, y en dondese toma mu-

-alejar el mal humor. -

. Hoy son muachas las fabricas de
chocolate establecidas én el estran-
Jero, perticularmente en Inglaterra.
*Italia y Francia, donde, si lo elabo- |
ran con tino, no lo saben condimen-
tar-con aeierto, En esta dltima, es
tan considerable el desarrolio que
ha obtenido la industria del choco-
late, que ya no hay persona que no
lo prefiera al café en muchas circuns-
tancias, sobre todo, enlos viajes, lo~
méandolo en forma de pastillas- Ha-
madas croquettes, Asi #6 comprende
‘como en esta Repiblica puedan sos-
tenerse miles de operariosocupados
en las renombradas y grandivsas fi-

‘pafiia Colonial.
verdadero origen de esta importante

mdugma., spends hay ‘habitaiite que
06 conoaca los beneficiosos resulta.

glémco como acondmico.
Entreotrosmuchosestablecimien-
tos que hemos tenidoel gusto de

f&buca de cocolatesdel Escorialy pro-

- sistema’ entera.mente mogigrgp

' sea de paso, tApak Véces
- causa ¢ 1d¥-ndrdbroses | ped.l 98 fpe

chas veces para escitar el apemo 6

bricas de Monier, Lqmbar&-iy (aom- :

‘Eu. esta patria, en Espafia mvismo,
dos de este ligero-alimento, tan . hz-‘

visitar hace poco, se halla la gran

piedad del inteligente y conocldo in-
dustrial D.‘Matias: Lopez, -

En este acreditado establacimien -
to que mas bien podriamos llpmar
arsenal, donde s¢ ponen en fmoNi-~

. miento dnamamente millares de sa-

cos' de cacdo, liemos nota(‘!:lo oy, {yr-
den admirable’en los -obray pre.

ln'
genioso en la’ maqumarig, Y. una

* completa combinacion en, las  dife-

rentes operaciones que se pjecata.n,

desde el tostado del cagao, ,hagt,a el

almacenajs del t:hcmol’al.o,1 qute, dicho

1

ge qu,ﬁoa, a

dicho sefdivecibe’ de’
* tds, tanto de Eépaﬂ'a como
tran]ero ulttamar,. .

i pp; “fadi tm ‘ha
_adquirido un vnstisnmc 8 1ﬂpio én

oo oo

* uno dé los puntos mdg ¢ ;-li.ncos de

la peninsula, con éhpaciosos Hepar -
tamentos; ocupando utia’ estenslon

 superficial de 6.500 nhgtrog’ éuadm-

" dos, sin contar la itknensidad da Yer~
reno que ha circundads. El dafon
prlncipal mide 54 meéttos de’ fongi-
 tod, por'90 de Intitud &ﬁ)‘ cte altnta,

4 uio y oto'lado e dste 'y et 6rden
siméirico; Hay' Eologadlylit éohn-
- nagda séric dg’ cx]ind‘rﬁ'd ekt
tagy re&nadoi‘&h, al p"ié e’ %ﬁn‘?s
‘we asiéntan ‘los PRl 'qut’ chamy
- quyos vagones recogsh tas sﬁ.ﬁ%. ‘3

a derecha do bsté Yocal astg ?‘al taller
destinado al miolitlo, dsnde’ &&sten
dos ingeniosas mdquibis qud pesan
40 libras de chocoldta po;: minglo,
cada una. Las cuevas que’ diﬂbq de
almaeenes, miden ¢ ihg,
26: metroy 4o Tongitdd ﬁort‘d Ta-
titud. Las mezcladoras reﬁna,doras,
tostadores de cacao’ y la’ mdquina
que quebranta y. luhpia, 'Y hqsllqn
movidas por tres mﬁtmlnas de Va-

"knouugemmm- s?..—-rmumu mao T
ells, trimestre 30.

por de 30, do 40y v 120 kRallos -

'I"l

de fadrze’ cada una db ellas
Easus’ obridored b é 06 ¢ em-
-pleados, trabajindo cdi hbamén;e,
¥ en donde'se elabordn ¥ mpaqye-
tan diariaments 12,000 H'bras do
-chocolate, merced &‘ las” ipnoy ac’m..
‘nes’ mtrﬂtlucldasf‘pbl‘ 8l
'en el siktema dé fabl‘icacloq

Segun -tenemds entendifld,” ek

acreditado- fabmlmte 86 o m 3

AT taLEs | E"
5 &L 1‘\ f_f;
: b

mdustﬂnﬂ,

Eou gt
> W
1]

=

>



