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De todas las industrias que exis­
ten hoy en España, una de las que 
mayor desarrollo ha alcanzado, es, 
sin duda, la fabricación de! choco­
late. Gracias al impulso que le han 
dado inteligentes fabricantes, lle­
vándola hasta el perfeccionamiento, 
y ala importancia que ha adquirido, 
al generalizarse suconsumo, desde 
la corte hasta la aldea, podernos de­
cir bien alto que en esta materia no 
teriémos quien nos aventaje; la ela­
boración del chocolate en España ha 

vmrtiS"Sonta!rnííCfOHé3 qiffi'noy 
hacen uso del chocolate, pero nin­
guna Se- lia dedicado á esplotarlo y 
©atenderlo tanto como España. 
• 'A'pesar del gran uso que Ingla­
terra, Francia, Italia y otras nacio-
líes hacen del chocolate, esto no ' 
priva pjfa reconocery probar que 
*"! invención íte debe á un español, 
y su perfecta elaboración es patri-
ftíonio esclusivo deEspaña,' que fué 
^uien lo introdujo en el arte culi­
nario. 

Para poder ver con claridad los 
afectos, prééiso es examinar a^fes 
'^s causas. 

t)iremos con pocas palabras algo 
^« su origen y de su utilidad, vi­
niendo á comprobar después la ¡jus­
ta fama do que goza el chocolate, que 
^ésde su cuna viene siéndola indus 
tí'ia predilecta de nuestra patria, y 
Por sus beneñciosos i'ésaltados el 
alimento favorito de la mayor parte 
^^ los españoles, por ho decir en su 
totalidad. 
ríNadte:ignora que una de las pria--

^«les materias que entran en la 
'íonfeccion del chocolase es el haba 
^ cacao. Las principales noticias 
^<ibreeste fruto, se deben indudable^ 
•^ente á Jerónimo de Aguilar, na­
tural de li.cija. 
, Este joven, ordenado in aacris, 
SUiíado por un noble patriotismo, é 
^naitando á otros corapímeros se alis­
ta voluntariamente en una espedi-

cionqueporel año i 495 se disponía 
para el Nuevo Mundo, estimuhidj 
por las innumerables victorias que 
el inmórt il Cristóbal Colon conta­
ba por dias en aquellos apartados 
países. 

Poco después, por el año de 1511, 
nuestro héroe formaba parte de la 
tripulación de la carabela que em­
prendía un viaje del Darin á la isla 
de^Santo Domingo; mas una desgra­
cia fatal délas que arrostran los que 
surcan los mares, quiso qua nnes-
tros espedicionario? sufriesen un 
naufragio desastroso, en la costa de 
Yucatán que los hizo caer en poder? 
de los indios de aquellas comarcas,, 
quedando cautivos y encadena¿08¡ al 
servicio de las hordas salvajes, líaes-

anos tan desgraciada suerte,^- taraftta 
que la espedicion de Hernán Cortes 
les ofreció oportunidad para la fuga, 
que intentaron y consiguieron des­
de luego. 

Durante el períbdo de su cautive­
rio, Aguilar tuvo ocasión de conocer 
y estudiar con el detenimiento que 
le permitía lo precario de su estado 
los variados frutos y producciones 
de aquellas feraces tierras, llaman­
do muy particularmente su atención 
laáZmendradeZ cacao, por lo mu­
cho que se asimilaba en su fornuí, á 
la almendra cultivadaen el continen­
te. Como el haba de cacao se pro­
ducía con abundancia en Méjico, se 
instaló allí con objeto de hacer y lle­
var A cabo la preparación de este 
fruto, reduciéndolo á un manjar 
apeticible. Para moler la almendra 
consideró lo mas apropósito emplear 
el medio que usaban los indios para 
triturar el maíz, ó sea por medio de 
dos piedras parecidas á las que aun 
hoy se «san; mezcló á esta parte de 
cacao un poco de miel para atenuar 
algún tanto el amargo que aquel 
fruto contiene. UnM vez converlldq. 
el cacao en pasta, se le díó el nom­
bre de cfioco/aíe, cuya palabra pro­
viene de choco, que en M idioma in­
dígena de los antiguos mejicanos, sig­
nifica cacao, y late agua dé cacao. 

Hacia el año 1532 fué importad ó 
ala península por varios españoles, 
que regresaban de Nueva España. 

El nso del chocolate en Francia 
data de 4808; en Inglaterra desde 
1830, que comenzó á generalizarse 
por las demás naciones. » 

El haba del cacao es una semilla 
del cacayual theobromm, segúnLin-
neo, que en el idioma indio signi­
fica comida de los dioses ó alimen­
to divino, por el aprecio en que lo 
tenían aquellos. Las comunidades 
religiosas, que conocen y adoptan 
pronto cuanto de camodo é higiéni­
co se inventa, se apresuraron á in­
troducir ea el claustro este refngre-
rio bienhechor, que tan escelentes 
resultados produce, tomado Qor 
cualquiera persona y en cualquier 
hora. - -

Porsu mucho coste, antes no era 

sina de algún lujo y mu¿ho prove­
cho; hoy es el panacea universal, y 
únicamente pueden compararse las 
escelencias de este manjar cuando 
ha nacido uno en el mismo paisdpn-
de se administra el chocolate por to­
do remedio, y en donde se toma jaau-
chas veces para escitar el apetito 6 
alejar el mal humor. « 

Hoy son muchas las fábricas de 
chocolate establecidas en el éstran-
jeroj particularmente en Inglaterra, 

' Italia y Francia, donde, si lo elabo­
ran con tino, no lo saben condimen­
tar con aeierto/En esta última, es 
tan considerable el desarrollo que 
ha obtenido la industria del choco­
late, que ya no hay persona que no 
lo prefiera al café en muchas circuns­
tancias, sobre todo, en los viajes, lo­
mándolo en forma de pastillas lla­
madas croquettes. ksl té comprende 
comeen esta República puedan sos­
tenerse miles de operarios ocupados 
en las renombradas y grandiosas fá­
bricas de Monier, Lombaréáy'Oom-
papiaColonlal. 

Éuesta pab-ia, en España mismo, 
verdadero origen de esta importante 
induetría, ápeiiás hay habitante que 
iió conozca los beneficiosos resulta^ 
dos de este ligero alimento, tan hi­
giénico como económico^ 
' entreoíros muchos estableoimien-
tos, que hemos tenido el gusto de 
visitar hace poco, se halla la gran 
iábrica de cocoiatesdel Escorialy pro­

piedad del inteligente y conocido in­
dustrial D. Matías López. ^ '' 

En este acreditado establecimlen • 
toque mas bien po(?ríamo3 llfimar 
arsenal, donde se poî ea en ^evi-

, miento diariamente tñiílares de sa­
cos de cacao, hemos nota^p, ^%^'' 
den admirable en los pl)k'adj5pe|i, iin 
sistema enbBrftnrteñtei^Oi^r^Píi,!^" 
genioso en U maqal'nariv 7vF^* 
completa cornbihácípnen, las cltfe-
rentes operadíones que se ^jecmta^, 
desde el toátadpdel cácap,,|]̂ î il;̂ >.,e1 ' 
alnaacenaje del ó!̂ o<:olate,̂ .(;̂ ^ i^cho 
sea de paso, i -á^ Vacies se vi^i^ca^ á 
can» d^l(áí hiî tdeî osos peiitdpsaue 

- áóh^ íjefldt'Vétíi^- de- todoijp^ 
tds, tanto de Eápaft'a comb d^t ^ -
tránj ero y ul tfámár.. . ' „ 

^̂ ^̂  ^ ^ é ? . é í i ^ B ¿ f ^ W | s ^ r í a > 8 
adquirido un vastisípip e(|i4cio én 
uno dé los puntos ,más[ c^^tricos de 
la peninsúia, cpn espaíé̂ íosos iáepar-
tamentosi ótíuipanáb ttóW éátension 
superficial dé 6'SOÓ lá^trpy ¿tiadira-

~ dos, sin coptar la'it^eáái^él^cle^^^-
reno que ha cit-ciibáádB. El iáííón 
prrincipátl mide 54 méifós d^ ti)¿¿\-
tud, ppf í»de.lktltüd yí^y' deááíja, 
á tíiib y'ót^o^ádp dé éste'V etfóMén 
dmétricb, Ha^'«^¿fféVaaóglWéóhli'. 

- nttádaséfiéd^ d | l ted^m^¿¿j¿^0. 
ífáé y refiínadbíáfe, krpll d& M ; Í : S Í $ S 
>e asientan 'íbí rtí^;;^Mr #átíi%^ 
cuyos Vagones'recb^h las ib'̂ stiiiiî á 
la dereéha de éŝ té ípcál éstf éj taiĵ V 
destinado al mdlldb/ <!8hdé ^^xî ten 
doé ingemosás máqúi^ks qtíé'̂ 'jjesa'n 
40 libras de chocolate por raíiíiató, 
cada uña. Las cuevas que ¿íí^ú^áe 
almacenes,'thidea cátfa a îa ^ ¿ijiup, 
Í6 itfeti^ii dé ionglÉt í o r f d | Í a -
litud. Las mezcladoras réfina^brás, 
tostadores de caqao y la' ,ftíá(juina 
que quebranta y iícfapia/ se, líailaa 
movidas por' tres tnáqiiihás de va­
por de 30, dé 40,y dW! 1^'J|rtíái)t¿s 
de fuirza^badá una d'e éllks'; ' '' ^ 

Ensüs^obi*ááprt̂ Ü hW .̂ 3jí)6^̂ én -̂
pleádos, trabajshdo c%ti'ñuam^éa|e, 
f en donde se eláboi'án '^emtoaqiLe'-
tañ diariamente Í2,dÓ() feas éd 
chocolate, merced # las ípnóx acio­
nes intrOducidas'̂ t''̂ ^ el' iüdijtálí'íal 
en el siktéma dé fabricación. '' ^ •* 

Según tenemos entendido,' 
acreditado fabricftnte s ¿ ' " 
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