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PREnOS DE SÜSCRICION. 

En Üaitugena un mes 8 rs.-Tnmestre 24. Fuer» de 

' ella, trimestre 30. 

Jueves 25 de Abril. 
r " " T l i l i l í 1 — — : • • I 

DiS LOS VlN/iaRES. 

« \cldbclorhidiico. i-Falslficacioa 
•8 esurauyírecüent'ey muy f&»il <^^ 
lecoiM'ce» Purmedio del nitrato ar
géntico-, pero no puede emplearse 
direciatnentépo^qutf el vinagre con
tiene iwnipre choraros que precipi-
tariaí¿on er,iea¿ilVo, aun ¿üajido 
en el viBftftre po hubtér^ ácido clor-, 

lar el v i iV .e .^os^^^^o»? y aftajlir 

: primeras porcioBe«4gl_U<|tt»doreco 
trido en til r?CÍPWflt«' . 
^.Lidpttitripp.v^M^^''^'^'^"^-
randSelVH».«gíPp?í^>^*'-^'*"*'S."*t co6 pû M̂CO, es decir, anadiando 

unideeslA^'^^^S'^^^'^í^'^?»^*'''''* 
que. por \IX}A «meya adición, no .se. 
nlania^í^e efirvescp.icia; se fonjará 
nitr t̂Q y.î Pftato pô ?̂ncp ó sódico, 
W WrtPPr* «I llquid5>„h,|Sla seque-
d«d,ArIl.r4'lJi^ 8̂ VWTte sQbrelas 
•»c;Í8,!l?Mtmí»ff.íyVrato^.Ü..grará. 

proíĴ cifiM ô l̂ >n?íf- .,. ^ p^ 

r«« vecea se hallm én el vinagre, el 
pritftero »ertíC)uooa.|aturandó el vi-

c icrq« i :Br94W^,P?W>^f„^t ! 
tartr#ío Í%O^\M «» . Ift'í̂ r̂'̂ í̂ ' *'*'*' 
averiguar si el vinagre tepia ápido 
«uiíárico, porgue en este caso con-

c« .̂?¿ptíando,elvm^^^^ 
¿rtAco,y añadiendo clururo decaloip 
qa^ d irá precipit ido do ox ilato cal 

Ij*4WiOBtaza, pimientamecereon» 
y otr»%»m»t«jncia3 aereas se recono
cen saturando f I vinagre y.apreci in
do el sabor (l«l liquido, que si (toda
vía e-íacreí probará la a<|i,icion da dir 
chas sustancia, 

%\\ Espaft»|no, (preeWOH q)ie sea 
frecuente la adiĉ iO» f^{ viiiagr.e de 
vino dd vinagres de otras pro^ed^n-
ci »s; p(ír «Bto, noscrfemoa dipensa-
dotkie.dw i c^OOcpjájíĵ MtfloRlepri 

distinto) vinagres: diremos, sin em
bargo, que lafilsiftcaüion puede re
conocerse por la proporción menor 
de tártaro que dará el vinagre de vi
no mezclado con otros vinagres. 

La adición de agua se averigua 
apreciando la cantidad de áuido acé
tico que contiene un vinagre; si es 
te contiene en un volumen dado me
nor cantidad de la que le cohes-
ponde, es prueba indudable de que 
selelM tthadldo agda. 

En el lenguaje químico se entien
de por «fuerza acética» de üti vina
gre la pantidad.realde ácido acético, 
que contiene, la cual suele ser de 5 
él 6 por IPOO, llegando,^n los vina-
gresekcogidos, los deyejína por ̂ eén-
plo, W a 8 y áuu ^oat 106: Se lía-
mi «AcetimetriU» '^r''con]iibtó cTé 
op<;rciciuneH, que se praciiciuaí, á fin 
de averiguar la riqueza'acida dé ui) 
vinagre. 

Empezaremosaconsejandpá búes-
tros lectores que abandonen por 
completQ y en todas ocasiones ef 
entpleb d'é los areómetros ó pesa-vl' 
nagres, puesto que la densidad^e lae 
mezclas de ácido acético y ágt̂ a no 
guarda rálkcibh constante con lá 
cantidad de ácido acético real: ade-? 
más, tosvinaKréicóntienen siempre 
diferentes'sáleá y en pî oĵ orciort va-
riable qué hacen anm^hiar ó dtsmi-
nuir sudencidad. 

fiVéñterdmenteíniíispensaVle acu
dir á ríiedios (ĵ u'itAicós; 4, la saturá-
cioDÍ'del íKhagí-é por los catbobatos 
al(iálinbs'p4^a^édu(iir por la ca'nti-
daddeulcali empleada,' la jpropor-
ciofí del ácit̂ b acético exirttenié. An
tes da proceder al ensayo, e¿ nece
sario convencerse de que el vinagre 
no és;t>̂  adulterado con ningún ácl 
do, ó si lo eíit̂ ,. saber, la proporción 
para deducirla después. Se,disuelve 
el Carbón tto potásico en, cantidad 
determinada de agt̂ a: se, p^sán iOo 
gĵ amos del vinagre que )̂ e va ^ ensa-
>ar, añadiéndole uqĵ is gotas de tib-
tura|de tornasol, y sobre él se vî erte 
concuna bur^ta,l^disQ|l,uoiond^l caiv 
boî ft̂ o b#sta que s^ restablei^ca e\ 
col9j;;̂ s;̂ ) de la tintura calentando 
el liquic^: esta pr^caucio|i ^^.nece-
sar^, i^rq\ie si nq al áĉ jit̂ ^ carb<̂ -
ni¡cOi9]â  8« ^eeprende ĵ rot̂ uĉ  \a, 

coloracionroja del tornasol, aun des
pués <)e neutralizado el liquido. Se 
ve la cantidad empleada de la solu
ción alcalina, y sabremos con toda 
certeza la cantidad do ácido acético 
hallando el cuarto término de la si
guiente sencilla proporción. 

Equivalente del carbonato potási
co [863,93]: equivalencia del ácido 
acéiiüo, (750] : : cantidad de caibo-

l'nato potásico empleada: x, es decir, 
que la cantidad de ácido acético de 
un vinagré cualquiera, se encontra
rá multiplicándola cantidad de car
bonato potásico empleada pará'heu-
tralizarlé por 750 y dividiendo 1̂ 
producto por 863,93. 

^4te método no es rigurosamente 
exacto, porque al calentar el liduido 
se dosflréndé algo'Ad ácido acético, 
cantidad quej auhque pequeña, con-
ducd á error en el ensayo. 

Es más exacto y más sencillo el 
método de O'Reveil y Salieron, que 
se valen de un tubo graduado que 
denominan "4 Acetímetro,» cerrado 
por un eXiremo y qué tiene marcado 
el volumen de vinagre que se debe 
tomat- para cada etisayo y una esca
la aácendente cuyos grados repré-
sentî n la riquetíá acida del liquidó 
que se examine. 1 

'El éti'éayose practica de este modo; 
se Vierte vinagre en el acéti1:hetro 
hasta q[üe él niVel déí liquido Uegúe 
á O», en donde hay escrito «vinagre»' 
se vierte des^bes liquido nbrtáal al-

. calinizado hasta tanto que tólhe co-
[ lor azul el liquido enrojecido antes 

por la adición al vinajgte de utias go
tas de toriibsoi, una Vez conseguido 
el color IIzbl del liquido, se examina 
á qué gfado asciende su nivel en el 
aceiímetro: si seíiala, por ejemplo, el 
6, el vinagre tendrá 6 ¿lor 400 de 
ácido acético. Vean, pues, nuestros 
lecteres la sencillez de este método 
para el cual basta saber leer, y la 
persona más indocttii hasta ün niñd, 
pfiédén determinar con toda éxácti • 
tud la riqueza acética de un'vitiigrel 

Él llqüíclb nórnáal alcalinizstdo 'se 
vende juntamente con el acetím'étro; 

1 si hay necesidad de prepararlo, debe 
tenerse présente que no esotra cosa 
«iué una solución de borato sódico, 
alcalinizadb de tal; manera que 20 

centimetroscúbicosneutralicenoxac 
tamente 4 centímetros ^cúbicos de 
ácido sulfúrico normal (100 deác«do 
sulfúrico con 900 de agua destilada,) 

Advertiremos, por último, qué to
dos estos ensayos deben hacerse des
pués de asegurados queen el vinagre 
no h'̂ y ningún ácido estraño; si lo 
hubiese, seriamosconducidosáerror 
tomando por ácido acético los ácidos 
añadidos. Vertiendo una solacion 
concentrada dé tártaro emético so
bre el vinagre, si éste es puro no se 
enturbia el liquido, pero si lo hace 
si está adulteradb con un ácido mi>* 
neral cualquiera: de esta mauérs, 
pues, se descubre' el ácido sAlfúrico^ 
nítrico ó clórhidrico; es decir, qmeV 
se conoce toda falsificación por medio 
de un ácido, porque el tartáiico y 
oxálico ya hemos dicho qu& casi 
nunca se emplean. 

Aqui damos por terminado núes-
tro articulo, prometiendo volver á 
tratar con la delíida extensión algn^ 
ñas de las materias apuntadas aqui 
á la li'gera, que aunque nuestra su • 
fioienóia es poca, es mucha la im
portancia del asunto. 

ANTÓN19 CAÍÍAÑA: Y PBRBZ. 
. [ 

Misceláu^a. 

OBIGEN 
DB /ItaUNAS PLiNTáS Y FLORfiS. 

Acacia procede de 
Albaricoquero . . 
Alcaparras. . . • 
Af «Ifa 
Alfónsigo 
Almendro 
Anémona 
Arroz. 
EÍátsamlna 
Batata. 
Café • • • 
Camella 
Canela . . . - • • 
Ciistaño. . . • • • 
Centeno. 
Cerezo. . . • • • 
Ciruelo 
Olavbs de especia. 

Berbería. . 
Armenia: 

;Bsrhem.. 
Media. 
Siria. 
Mauritania. 
India. 
India, 
india. 
India. 
Etiopia. . 
China. 
Ceilan. 
India.' 
Siberta; 
Asia Metlof. 
Oriente. ' 
Moluoas. 
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