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PUNTOS DE SÜSCRICION. 

üarUgeoa: Liberato Montolls j Garoia, ¿iayor24v Ma
drid y Provinoiai, oorresponaalM de la oau de Saavedra. 

SEOUNDA 
PRECIOS DE SÜSCRICION. 

En Cartagena un mea 8 rsv-̂ ^̂ OfitóliM i34>—Faera 

de día, triihestre 30. 
i i i — X ; 

Sábado 13 de Julio. 

ADULTERACIONES EN E . CAFÉ. 

No htco (nuohos dias que en un 
«m't) 'Itf 11 S8 -cioü Jo :̂ l su o ;upu-,, 
biest<;per¡6,di(:o4el'ts inílnUiísalu'-
teiMcioiies'á que someltí boy una es
peculación oriininal, auxtliddü por 
Un Uinentalde y UUo progreso, lo-
d.is ó casi todas Us materias alimen* 
ticias qut) pdr sU n^turalez.) no bán 
de ser prés«nta<1<Wal consumador eo 
la forma en qui se pr«due«n. 

Este iuiUgiio iráfiúo, que á costa 
de ta 8illid^pi!lbíia:vej'*rA:e Uinraon-
sa mavorl» de los vendedores y co-
tnerciantQs de esos productpi, re-
visteen ciertas matorlas una impor
tancia verdaderamente extraordina-
lia. 

Él painl confeccionado sin auxilio 
det trigo; U manteca sin el de la le
ché, el aceite sin el concurso de! oÜ • 
vo; los vinos sin r- íacion con las vi
ñas; el gito por la liebre, en &n^ son 
otros tantos ej<imp̂ OH de lo que una 
trisUsin^uliubilidaví viene re-ilizindo, 
y una cun^piida esp icacion d<'l do
minio nfliutivo de ciertas pequeñas 
dolencii»que sé generalizín; mas 
cada día, 

Áliora bien, entre todas esas adul
teraciones merecen consignnr-te las 
múltiples & qu» se somete al café, y 
esto ^a á ser objeto dfI presente ar-
tícUIO) que aervtrfl'pavá iniciar & mú-
ch*>g incautos y CoiiQ t̂ios en fos se
cretor ypr^edimientos de tan infa
me y nociva maneja de enrique
cerse. 

No Se QQfg oculta que una gran 
parte de iegtas aduUeracioneí nacen 
de los fuerte» gravámenes que los 
gobiéfnbs'liti^httéhá los especulado
res; los Cualesáflminel entendimien
to 'pArH'ftbftPiítat'A tódí cost.i el pro-
du(ítOt<ití'ne«'tt>*rítts ganancias. Por 
esto e«iín;4latérra'y Alemania no se 
adoUfera, ó se adulfers tttucbisítno 
menos que en España, no uitaftdo á 
Fraiící* en este eĵ ^mp/lo, porque 
o ueWfflfs''vecinos Son'Tós ihiitaijióreí 
por'eüfcéleiíciai y no hay prtducto 

COI ociólo que no esté falsificado 6 
Imitido por loá franceses, á fin de 
ofrecerlo á la mitad de su precio 
usuil. Pelo si es cierto que á los Go
biernos cabe gran risponsubilidad 
en este mal gravísimo de laaraoder-
nas civilizaciones, no lo e$ menos 
^ue hiiy pueblos cuya Índole es mas 
«oomodada 6 esas especoltoiones, y 
tia^üe podrá neg irnos que si por on 
tnilagro de la suerte, comenzaran á 
Rebajarse todoslo^ impuesto» en Esr 
pnñi, lasadultera<-io»es seguiáanen 
igual es^álaqUHÜoy, aprovechándo
se asi de rr̂ uyorcB rendimiento» el 
especulador sin conciencia que antes 
no se ha cuidado de si hace enfer
mar á-sus S'imej mtes para realizar 
ganandiriH—•pénattw^m •unf^pug" 
liwnte negocio. 

Pero dt'jemos á un lado las digre-
aicmes.y vengnmo3>á nuestro propó» 
sito. 

El Cftíó es una> {iianta de faitíilia 
denlas robi-ioeas; del grano que pro
duce; tostaduuonvenientemento, mo« 
ISio' después y puesto en infusión, 
áe extrae la >i¿bida «nuo' noŝ  sirven 
en '̂vsa infinidad deestablécninientos 
públicos, que llevan elmiiimo «om-
brede la planta. 

Esta bebida, es de un uso muy 
general, y debido á su inmenso con
sumo, suele recibir adullerat iones 
ó mezclas, para suplir algunas veces 
áuesciasez; y otras con el ün de ob
tener pingüÁis ben^'fícios. Una de las 
imiticioiiosqu^ se bucen,aunque po
cas veces se encuentran en el co
mercio, consiste en fabricar-coq pas-
las duharinasi grados moiddado» que 
tienen gran parecido con el verda
dero, aunquelesquedan unas peque
ñas aristas muy agudas producidas 
por el mpldn. E-«te grano artificial, 
cuando no tieúe mezcla de cafó na-
tufal poséelos siguieutes carabteres. 
MoHdo después de tostado el polvo 
es'dé un color itmatillofeúcio, her
vido en agua caliente se convierte en 
Qiiá masa pastosa. Cuando se halla 
mezclado cbii el-grano verdadefro es 
muy"difícil conocer!*. 

También es muy frecuente dar al 
grano decafé'inf«;riorel color y apa
riencia de 1̂ » clases áUperlorés. Los 
aaétdddstiüe'éttiptean loé faisiflcado-

res para tlegar A este fin, son muy 
variadosi Uno de ellos consiste en 
colocar el cafe en un barril mezclado 
con periliífOnes, S(Í lo hace dar vuel
tas por aigmi tiampo, y el roce con
tinuo del plomo da al grano un bri
llo, que es el característico de los ca
fés superiores. No es fácil conocerá 
la simple vista esta adulteración, pe
ro con el auxilio de buenos lente»se 
pueden ver las películas de plomo 
de que el granó so halla revestido. 

También se iiía paría colorar el ca
fé, un polvo verdtisn. que según Mr. 
Lohr, 100 partes de el, contienen 15 
deiikul d(i Pr'URÍfi, 35de cromato de 
plomó, 34 ni'̂ zcla de y sa, 7 burro, 
y 15de agua. Esta mezcla es muy 
semejante ¿ las que usan ios^chitios 
para colorear sus thés verdes y so
lo hay la diferencia de que en iugar 
deemplt-ar el cromato, que contie
ne dicha mezcla y quu tun dañoso es 
par I nuestros «árganos vitales, lo re
emplazan por el «Cúrcuma,» sus
tancia amarilla, llam da vulgarmen
te «Azif^n déla ludia.»£neste ca
so podemos ver esta adulteración 
con^l auxilio delmiaosQopio, lóipor 
medio de reaocioiieü quimica& muy 
sencillas. 

El café en grano, después de tos
tado, no se puede adulterar, pero 
niolido, es una de las.sustancias mas 
fáciles de adult«r«(fion. ¿Quiéa no 
conoce «easisustancias que frecuen
temente 69 ven en el pomercio, re
comendadas bajo diversos nombres 
pava hacer 'esas mezclas y apropiar
las á los variados usos quaneclaman 
nuestros temperamentoa? (Sen cual 
fuese el nombre de esas sustancias, 
si|:apariencia general y sus propie
dades son idénli,cas. La sustancia 
q^e sirve de base á todüs estas pre
paraciones, es la chicoria-^café ex-; 
traída de tas raices del «achicorium 
iatybus.i 

Cuando resta sustancia no se baUa 
á la mano del adulterador, la susti
tuye con zanahorias, remclaohas, y 
otras raices de iguales propiedades. 

En et Mtdiodia de lEuropa usan 
tamM)an, para dicha nifzcla, de higos 
seKios tostados; molidos y: por este 
procedimiento seobtiene un produc
to quig ItuitMin café d« Higo. 

Como todas estas sustancias se 
tuestan lo raísmoíqú^ ¡eílogrAAO: A^\ 
café puro y todas:̂  dseptus d«!tii«itr, 
das tieua>en> el.>oolor!ro«irattO:rfliaaiihi| 
que el café no( e& puade feempbkZMi» 
con nada,po,r quê todasiftqíaottotTSiffD»' 
tancias carecen de undOiiislitDQtiî Üttt̂  
del café puro (llamadoícafeiíkai. JLIBS 
propiedades: prirmtiwaa; idel:Q()nlMl|! 
snstadciáaicamUianie<imp)«tarbfiQrt0( 
una vet) tostadas: rlsúododarjett;irfaké̂  
estado y después déî tneeoUucliB quid) 
cafó estas ftustai^ias!es [ntty,idildll: 
adertiás ia tonreiaccñúKJiaintralu^i) 
oidoUniigron .BÚitieh>ideu^r,aAuoteti 
los cuálek» son muy ipo«0 io»fiéoidf«d 
T6dos, sin «iki<bíirgOj, m o*Da«teoinih 
por un accidente(iéi<kptnil(ftáfioo^9^ 
una flu^atahcia.estsacthra. ' ! f '^' t 

Aunque las <su8taii{ciaaí«ii «Kudó • 
tu V ieren; pro piíedadesi «pat gaeioétflMK 
jas zanahorias y:! lofe higda^ úmgafiBBá 
d(! tostadas ló traite InstántiéiMlÜiC^ 
aado, ''i 

Es evidente qiMJ elMasvgffr^n^^Sii 
bastante pari'diütingaivestJiépyefy^^ 
racionas artificiales^det ofknfivikÉi* 
habriaique tiaUaî  tto tiotaWéditfiraiP*< 
cia'que existe anilob soeitBBbsihpiS^ 
reumáticos de las raezbUsy:»á^á «W] 
distintas acciones. . iJ 

L:i naturakza de estoi) ¡ftaeitifi Mé 
poPO ooniaoida;<ett'eliiiliftj 8«>4i9tli»<i 
guen: solamente • por la díferaocisjdéb 
gusto y'deî oI«iti-fistoBfeti»saAaibhMi 
te si foese •necNariaidisliBpii'd eB»4 
tre cádarSUsAancta! siepaiaidaittettli^ 
peroiouftndbse «faótáá Ik hranrfflljMí 
loa dos. aceites^>quetes io-q^ii stlQM 
d4 mezclando achí¿ îa;«eDloalá|«lOM> 
hdJlainoiŝ peitdidaptytSoaianoeqMeialiiv 
plear otros medios pard ¿vetigvtrltti 

Eli café sospechoso se' eoha(«Killtt 
vaso de agnaifria. Sses pureAiíAlréff 
sus partículas y sa:qtMdar¿< jHievtf 
pensión durante algURoa» liííintitAsí 
contiene aabicoria^ («sts ds 'ftfaolpif4 
tara inmediataraiente. ' ••¡i^ c: Y 

Otro jiíedio se emplea*basido' «9̂ *1 
bre la salubridad de Ift: obtcerla'.ettr 
agua Cria y la íosólubiridlid id«i<ai£ÍiY 
Se echa en un<!«t8o:dieiagUa;ínî <tt(iá' 
cantidadipequeña delicafé sob[ieol)»» 
soysi sl'guapiermancoeliiDpfedaiilw 
dioa adsénoia de 8¿biooi'i&;oSI«lon» 
tleBSí̂ ^estaiútti'ina: átt8l&jBlci& ebafOi 
aparece morena. ;; :. ijv.iSt 


