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pueden ob¡¡g;ir varias circunstancias, tal vez, a recurrir i una L;-
chc cstraña , en estos casos es neccs.irio saber las precau
ciones , que se deben usar para escojer la mejor , y nn í pro
porcionada : a esto se dirigen varias experiencias , que se leen 
en una disertación délos SS. Sp¡elinan,y Ring incluida en una 
colección intitulada Dckclui Discert.itiomimMed'icM-.mi .írg^nro-
ratcn:iit,7i imoreso ea Norimbirg año de 1777- cujro ex
tracto es el siguiente. 

Es constante que la Leche mantenida en un grado de 
calor igual al del cuerpo humano , se divide naturalmente por 
si en tres partes , las oleosas , que sobrenadan como una es
pecie de nata , y forman la manteca ; las aquosas, que cons
tituyen eJ s u e r o , y que por la separación de la mayor par
te de las oleosas sonquasi traníparentes, y ocupan el m:dio: y 
las mas pesadas , ó caseosas que quedan en el fondo. La 
"bondad de la Leche es según la proporción de estas partes, 
si el suero sobreabunda en ellas es la Leche de poco nu 
trimento , «i las partículas oleosas, producen demasiada subs
tancia , 6 grasa , y si exeden las caseosas es demasiado gro
sera , causando emfermedadcs , que proceden de la densi
dad , y consistencia de los humores , s i m i o esto asi siempre 
que leguemos á conocer la. proporción que cstj> oartes t ic-
n:n en la Leche humana de buena calidad, sera f cil el exa
minar otra qualquiera Leche , y llegar á conocer la mas 
adaptada para la nutrición. 

Con es í : obj?to exp'Jsi:ron los Sjñores Spielman , y Ring, 
laLecb.:que preteniian Examinar á los 90. grados d.i Termó
metro de Farcnheit, calor s.ificiente para poder producir la 
separación de las referidas partei, procurando reducir al mis
mo tiempo por medio de la agitación las partes oleosas en man
teca , pero siendo las caseosas demasiado tenues para poder 
bajar al fondo , las separaron colándolas por un paño espeso 
y por este medio quitaron al jucro la manteca , y qneso 
restante, y lograron poder llegar a determinar la proporción 
de dichas partes en cada .especie de ;íjeche i las cesuJtas mas 
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