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i^ausas ajenas á niieistra voluntad, nos 
Impidieron repartir nuestro número ante­
rior en tiempo oportuno. 

AYER Y HOY. 

Por excepción ha querido la Pro-
vilencia que en el presente año agrí­
cola, sean tan copiosas las lluvias, 
como jamás se ha conocido en este 
país. La industria agricultura que es 
la principal riqueza de Lorca, está de 
enhorabuena, y nosotros damos gra­
cias á Dios que tan abundante ha de­
rramado sobro nuestras campiñas el 
agua que necesitan nuestras sedien­
tas tierras. 

-T&flftbianpoiuina, serie de circuns­
tancias anormales, se ha perdido una 
cantidad de agua, que ojalá no nece­
sitemos cuando los ardores de la pri­
mavera mustien nuestros campos. 

Por furtuna há habido agua para 
todo, y en cuanto el estado agronó­
mico de las tierras, y el cultivo or­
dinario lo permiten se ha hecho una 
grande sementera de cereales. 

Pocas veces, por desgracia, se ha­
bía logrado efectuar esta bajo tan fe­
lices auspicios, ni habrán los labra-
úoWk halagado mas fundadamente 
sus justas esperanzas. 

Salve Dios nuestros campos de los 
infinitos peligros que amenazan al 
honrado labrador constantemente, 
que:el mal hasta hoy tan temido, de 
Ja falta de aguas primaverales, aun 
suponiendo que el cíelo nos las nega­
ra, no nos priv_ará de la cosecha veni­
dera, ni absorverá como en otras oca­
siones, el capital y los productos de 
la industria Tábiradóra despiRS de ha­
ber hacho concebir con el hermoso i 

írulo aparecido, las mas alegres es­
peranzas. 

Una empresa mercantil, pero pre­
visora y amante del país, ha contri­
buido y amasado con su oro y con el 
beneplácito de la mayoría de los in­
tereses morales y materiales de la 
población, con el salvo-conducto de 
todas las agrupaciones políticas de la 
localidad, y con el deseo del bien ge­
neral, ese dique que guarda las aguas 
para mañana, sin el cual estas iiu-
bieran aumentado las del mar ó pro­
ducido mayores daños con sus inun­
daciones. 

La experiencia ha venido á confir­
marlo. El Pantano i'l mas pode­
roso auxiliar de la agricultura de 
Lorca. 

ENOSÓTEllO CONSERVADOR 
DE VINOS» 

La conservación y mejora de los 
vinos, ha sido siempre la constante 
aspiración de los enólogos; ya que la 
conservación tiene tanta importan­
cia como la elaboración. 

Efectivamente de poco le sirve al 
vinicultor obtener buenos vinos, si 
no puede preservarlos del sinnúme­
ro de alteraciones á que están ex­
puestos á consecuencia unas veces de 
la mala calidad de la uva, de la falta 
de oportunidad en la vendimia y de­
más operaciones otras, y principal­
mente de las malas fermentaciones. 

Gracias á la ciencia moderna y 
especialmente á los trabajos de Mr. 
Pasteur, se conoce con tal exactitud 
la constitución de jos vinos y las 
causas de su^ enfermedades, que hoy 

no solo es fácil una buena elabora­
ción, sino que pueden prevenirse sus 
alteraciones y mejorarlos, dirigiendo 
y regularizando la fermentación, por 
medio de determinados agentes físi­
cos y químicos. 

El Enosótero conservador de vinos, 
compuestos de los agentes aue la 
ciencia y la experiencia han com­
probado ser los más indicados, por 
su acción segura sobre los géi'menes 
de las enfermedades, á la par que 
completamente inofensivos ala eco­
nomía humana, e§ el que obtuvo 
desde su aparición, la preferencia en 
el extranjero como en España por 
reunir en sí las propiedades^«íjguien-
tes: 

A la dosis de 30 á 40 gramos (oi^-
za á onza y media) por carga, susti­
tuye con ventaja al yeso, comuni­
cando á los vinos la transparencia, 
buen color y tono que se desea obte­
ner con el sulfato de cal. 

A la dosis de -iO á 50 gramos, co­
munica á los vinos flojos y fáciles de 
alterarse, una solidez tal que permi­
te trasvasarlos muchas veces, hacer­
les viajar á grandes distancias y ex­
perimentar cambios de temperaturas 
sin que sufran alteración. 
- En la fabricación de vinos con 
adición de azúcar, Vlesera peña el doble 
papel de favorecer la unión íntima 
del azúcar con los elementos del vi­
no, asimilándolos perfectamente: y 
de moderar la acción del fermento, 
evitando las enfermedades á que es­
tán sujetos los vinos azucarados. La 
dosis es de 30 á ̂ 0 gramos por cariza. 

La mayor p;irhn lie los vinos tiir-
\ bios, blarsí̂ os ó tinli.K -=•?• .•̂ Inrin-̂ .t̂  '•• 


