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Príncipe Alfonso, 65. - Murcia. 

Despacho de vinos y aguardientes 
Siinsflo en le calle «id la Nícrced iulni .5, próxiin» A SU.Domingo 

KspcciaiitKKl en vino Monlilla á 2 ptas . botella, marca Ricvr-
á n N a v a r r » . 

Vinas do J u m i ü a k 2.'S cént imos cuart i l lo; Vaklepeflns t into y 
> - ! M I C « . k 30 i<lom ídem. 

Cogii.ac espacial para enfermos, el cuar to botella 1'50 p tas . 
Servicio A domicilio. 

C©K3ÍJLTA DE LAS ENFERMEDADES L©3 OJ©» 

í ío ras de consulta: Do I© á 12 y do 4 A 6 de la tarde. 

RAY©S X.—-Fronería, 16.—RAY@3 X. 

Rata aci'editnda casa cuenta con nn variado y completo « i i r t l -
*o en tísáa clase de corsés , desdo cl más económicos hasta 
1̂ mas In.jftsíí. 

J.os ?n*delo.«' déos la casa lodos prAcoden da Pur i s . 
So lotnan medidas á d»inicili*>. 

San Cristóbal 6, fronto A la Adniinistración ds Cyrreos . 

gún rai'O caso do t is is , entro 
los cerveceros y curt idores; ni 
reumáticos ent re los quo traba 
j in con la tromontína y corde ­
lería. ) 

El que tenga miedo al tifus 
á t r a b a j a r á las minas do Rio-
t into . Las minas do cobro son 
terreno vedado para tan d e s a ­
gradable huésped. 

El p.iis dol mundo quo indu­
dablemente cult iva más rosas , ; 
es Rumania ,y no es porquo los 
rumanos sean más aficionados ' 
quo los otros pueblos á las flo­
res , sino porque saben sacar 
más partido do la fragancia do 
la rosa . 

Todo ol valle do Kezanlik 
es tá destinado al cul t ivo del 
rosal; cult ivo quo lia encarecí 
do aquella región rumana . No 
hará falta indicar qno el objoto 
es la destilación do los pótalos 
de la rosa para ex t raer la eson 
cia, base do mil perfumes, e n ­
tro otros ios conocidos Al ta r 
y Osm\nI i , los más caros quo 
C 'tU 'ico la perfumor 'a. 

Ln esencia do rosas es ven­
dida al por mayor on los m e r -
e.iíl<).s do Par i s de 750 á 1.000 
pesetas la ' l ibra, quo fuogo al 
eX|)(!ndorla al por menor, so 
vendo al tipo do 2.500 francos 
los 400 g ramos . 

El vino lílanco es, por con­
s iguiente , n)ás exci tante , do 
un gus to más delicado y más 
ag!-ailable al palavlar. 

El método de elaboración 
consis to, on goneral , en. p r e n ­
sar las uvas inmodiatamento 
después de la vendimia y colo- j 
car ol mosto en ios depósitos ¡ 
de formeiitación. En es tas con- ; 
diciunos ol vino obtenido on -
cierra gran cantidad de m a í e - • 
rías albumínoidoas y una pro­
porción muy débil do tan i no. 
Las mater ias albumínoidoas se i 
depositan muy lentamente . 

Pa ra obtener la defecación do 
es tos vinos so requieren pro-
caucioncs. Los i r a s i egos debe­
rán sor niils frecuentes quo pa-

: ra los vinos t intos y se harán 
I s iempro en contacto del airo. 

La filtración puede hacerse con 
los filtros mangas , que en esto 
caso llenan bien su comotido. 
Las clarificaciones deben sor 
cré rg icas , adicionando do 20 
á 30 gramos do ácido tánico 
por hectolitro para facilitar la 
foianación del depósito. 

Por úl t imo, es necesario aso-
gura r so antes de embotellar os­
tos vinos,do que el vino es s u s ­
ceptible do conservarse limpio 
y t ransparen te h;».3ta el m o ­
mento dol consumo. 

también á la nueva sociedad, & 
l.a quo deseamos cont inúe y a u ­
mento su c r é l i ' o y fortuna, 
taa to en la central do I j i rce lo-
na, cuanto on sus sucui-ijaluá" 
do España y del oxlranger'%. 

La Sucursal do Murcia, exci­
te, con gran papul ir i lal y oi-é 
dito en s u s propio.^ odi¡i:io.'j d.̂  
la plaza nueva do San Ju l i 
hace más do moJio siglo, fué 
fundada por los <lifuut'»s .S'o.'.i.- ' 
ros don J')só y doa Jeaqu'.n 
Fe r ro r y Garríg-i, padre y tío-
rospect ivamonte dol actual c o ­
lectivo y gerente de tan Í M -
por tan te casa . 

Rei teramos á la nuovx so­
ciedad nuestro afecto tr.idicio-
nal y alta consí loración.y mu " 
chos años do vida. 

• I I « • • M W I I I M I N U I L tímwnr.t.fM'íminm'ií'-rvyí -, 

Por disposición dol «luoño ' 
. establecimionto d o ' Fuñera 
; do la plaza del Poeta Zorrüia, 

núm. 1 1 , so vendo en cor.di.' 
cíoncs favorables el Indic;'. 
establecimiento. 

P a r a t ra ta r de osta ver 
podrán entenderse con e! oi 
oar.üfado del mismo. 

l i l i ijy 

í 

m wm 

Sí es verdad qno el trabajo 
^iiiioblece; mas l o es qno nln-
l-'Huo quiere sor noblo á tal 
'-'^sta, como también es un ho-
^•'̂ 0 qno hay ciertos oficios y 
'^'•'ipaciones quo s i rven para 
^-irnr <le.terminadas cnfermoda 

ó i\ lo menos para evi tar 
^"^;lo malo es qne como el afo-
^ '^moantcr l r ol remedio s u e -

S o r peor que la onfern»üdad. 
Loa que trabajan on las m i -

' '>̂ ' y p z - ) S de p •petióloo, j a 
'̂*¡»-s se Íes cao un pelo. En las 

^'^'giones d o Rusia y América 
riuo se e x p l o t a d aceite mi-

en gratide escala, n o 
"̂ 'C un calvo. El p o l o do ¡ 0 8 

^"•noros es suave : espumo y 
^^"•ütanto. 

La salud d o los pastores es 
proverbial, y n o es '^'^icamo'i-

•.el airo libro, s i¡v 

es un desinfectante n a t u r a l . 
El garrot i l lo so cura <»n mu-

^ chos países Hoyando á los n i -
i ños á vivir du ran te unos dias 
I ent re rebaños do ovejas, y es-
* tá probado q u o ai segundo día 

do jugue tea r con los cordoros, 
se inicia rápidamonto l i c u ­
ra . 

Tanto los que so dedican á 
'a vocolocctón del espüisgo, eo-
a i o los operarios qu'i io dostila-
ian, están libres do toda enfor-
modad nerviosa, jaquecas,nou¿ 
ra lgu ias , los son desconocidas 
y en geaór.i l 'su equilibrio ner­
vioso, < ! S c.nvidiabli\ I J O S urMÚ-

; V ' . s g e - / , ; in d(; parociilos privileg­
i o s p u e . s e l m ir tonificacomo el 

. go. Los o.iforino-í dol .sis-
t.'.i.ia nervioso, los neur . t s tóni-
cos, las pe sonas gas tadas por 
el excesivo trabajo mental , van 
á lo.s campos de espliego como 
trabaj.adoros volu.:Lirios. 

I'ji) las minas de sal y en las 
aliñas o» raro ol c-itarro; las 

cstadieitloas apenas señ-ilau al-

El vino blanco posee propie­
dades part iculares qne (¡rovie-
nen de la fermentación dol 
mosto privado do las p irlos 
sólidas de la uva . 

lia fermentación en es tas 
condiciones es más lenta, y , 
por consiguionto, manor la ele­
vación do t e m p e r a t u r a debida-
k la transform-icióu del azúcar . 

Como resul tado de esta dis­
minución do t empera tu ra , las 
pérdidas do alcohol por evapo­
ración son menores , y los 
principios etéreos qu ^ const i tu­
yen el houquei ios vinos no 
s« escapan tan fácilment» del 
líquido. 

A esto se dabo qu», en ge­
neral , ios vinos bl.ancos ssn 
siempre m'is alc<diali8osi j más 
perfumados quo los rojos ó tin.-
tos . 

La 'eli:ninación de las partes 
sol i l.as do la uv i„ duranto la 
fermentación del mosto, es la 
c-iusa do que ol vino blanco nó 
p >sea muchos elementos nu t r i ­
t ivos c<>ntonidos en los vinos 

" tintos» 

La ant igua sucursal on Mur­
cia, do la impor tan te casa do 
los S re s . Por rer Hermanos de 
Barcelona, con los mismos ele­
mentos quo reunía , on capital , , 
crédito y honradez, por escr i ­
tu ra otorgada en la ciudad con­
dal en 28 do Enero do 1007, 
an te el notario don José María 
Yíves , nueva sociedad, que gi­
ra rá bajo la razón do J . F e -
rror (Socitulad en Comandita) . 

Fo rma parto do ella oJ señor 
don Jo.sé Fo r ro rdo P)áñoz, hijo 
único dol difunto don Josó F e 

i r re r Garriría (q. e. p d.) y do 
la señora don i .\1 i r i a d o la Con­
cepción Ibáñez Espinosa do los 
M(.>nleros, quo vivo como socio 

i Colectivo g(sr?aito, y coino c o -
I manditat io, su tío el n^spcla-
1 blo señor don Vicente F e r r e r y 

Garr iga , y sn I I Í J . - M J U U Vicente 
Fe r ro r y Ber t r and . 

Al felicitar á niíe.stro querí 
d') amigo ol i lustrad 1 joven 
don J.isé Fe r ro r , á sn v i r t uo ­
sa madre , murciang do raza y 
do linaju lo origen-, fcí.cit.uiies 

P é r e z y P « r e j e 

Fmpanádas do pimiento y to­
mate . 

•Iabonerías, A, MURCí . \ . 

S e ñ o B * » s 

Antes do arj-eglnr vuestr ; 
tocador, pasad i)or la perfume­
ría do Guvc'a Morol!. 

Fábrica: Merced, 16—Sucur 
al, Trapear ía . ?.. 

O c a s i ó n 
Historia de España, do Mo-

rny ta ; nuevo tomos en luj 
precio barat ís imo. 

"La Covachuela^'», iibreria d?, 
José Maria Romero, Traperi-i. 
C2. 

La Relojería Moderna garan­
tiza las coniposíurus que i;ac'>. d-

I pesar de la economía en los r''" 
cios. 

F o r n o s 
Í^Ionas y bollos para cl cly.>-

colatc, á 1^ y t?o céutuHfvs. , 

Queso gr uy o r.—Ouf>'.i l^ditrc 11 i 

So orreee u-na para tndrij.iS 
en e-AÍ-^a- p-irticivlar ó en l.a ai 

i ya . 
. .Cal le d c l R - ' S a r i o núm. 10~ 
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