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FABRICACION DEL. ARROPE
Y DL CALABAZATE.

La (ubticacion del - arvope, que,
en. iltimo término 0o o8 Oira cosa
que .8l mosto.de wuva uuncantrede,
buede dur buenas ganancius & los
que la practiguen cou iateligencia,
solire todo en aquellss localidadeaen .
que el Mosto noenga un preciomuy

Uido. Otra tante pueds ducirse por.

que.respecta 4 'las congervas de
drulus al arrope, y en especialidad
al calabusate. 0 confitura de calabuza
ordinucia, que tan Luenos. reaulis-
dos estd pv aduciondo en Valeucia y
en Alicante, en este Uitimo puplo so-
bre tade, merced nl incausable é in-
teligente, propagandista Sr. Suncher
AltedOvar, cuyas conservas de
- frutea tuuto llamarou. in pteucion st .
la Exposicion nacignal vinienls, don-
de ubtuvieron altos y merecidos pre-
migs.

El p.unbazaw np 6% otnq. LO;&, pu-
g0 hémos indicady, que el mosto
ougetrando .dv Qys, | o sen el arro-
2Pe 9 qua 50 Ig hu pgregado la Gila-

AT A0 Tpjps Y Copvenientementy
Wugarada en pgus. dv pal, pugn que
adquicrs consistencia. Dichas rajas
sexchun en ol mosio birbieudo des-
Pues de gepumado, y, s conumia,
'-Ou;.epu,\pdo basts gque Lpnga ¢] gra-

do que sq desve,, y:q'w,ple ¢n chfsio-

ualtguq Paga geutralizer y clesifl-
cur ¢l mosto se emplea de antema-
n0,%- vomo operacion preliminar,
una Uerry gredosa o8 eqial en lus
1""““‘3“%%{131191.1*4\? que és'don-
de se fabrican mayores cantidades
de la confitarg Que nos ocupa.

Basta jalds gy, 1y mapera coOmo
se preparael’ “hﬂmzite ‘para com-
prendor lo susdeptinte que ¢s de me-
jora el procedimienty descrito, sin
nocesidad de dOtIIphhq'r[o consdr-
vando, por el contrarie, ay - primiti-
vasencillez, que tan' recemendable
s siempre, y mas especiaimente
cuando-se trata de una industria
Quo-sdlo ta ajorcen persofias: “poso

acostumbradas & manejur aparatos:

complicados. Al efecto, creemosno-
sutros, ¥ acoNsejamos que se empie-
ce por hzutrar el mosto pralque se
cons:rve mas tiempo y se clarifique

por ¢ reposo; despues so calentard

suavemente en una caldera apropd-
sito, mezetado un poco de mirmol 6
creta en éstadode pélvo, fino, conel
objeto de¢ neutralizar una parte del

dcido tirtico que siempie contivne
el mosto, como es bien sabido; con-

soguidu esta-aeutralizicion, so ca-

| tentard el'liquido hasta Ja ehullicion
dejAndolcreposariuegd durants vein-
ticuatro horas 6 mas, »i preciso-
| ‘fuera. para que lus silés calcareas -

ingolubles que selian furmado se de-
positen.

Ea tal ‘estadao el thosto, seclurifica-
ra ¢on sangre de buey (para’ 100litros
de'mosto se emplearan 24 3de san-
gre); 8¢ espuma y evapora hasta que

narque 260 ¢n ‘el pesa-1nostos'Beau.

mé. Llegado & este grudo decoucen-

tracion, seseparard e] mostv de ja-

caldera y se abandonarda simismo
durante ¢l liempo necesario en tone-
les, donde se enfriard y depositard
su$ impuridades pesadus; entbudes

se decanta O trasiega la parte clara

con un sifon 6 por cuulquiera otro

~medio que se crea conveniente. EIY

mosio perfectamente neutro'y clari-

ficado, como acabamos” de Vor, se
. Neva, por dltimoy 4 lu caldera, de

nuevo, donde se somete ala eballi-

_ ¢ion” hastu'que marque 340 Beaumé,
~abfeniéndose de estu modo una es-

pucle‘de jarabe que puede empleur-
se cOino ulrops ordinario, uuuque
reunira condiciones wucho mejores
de sabor, apariencia, etc. que los
productos preparados por nuestros
hombsés del campo.

Preparado yi el arrope, sé'te des-

tintrd A sor veddido como tal, & A la

za 0" calabazste, melocotones,’
y otros varios frutos. A esté propd-

- sito, debemos decit que én ¢l proce-

dimiento ds preparacion de estas

- conservas cabe una mejora muy
- ieportante y sencillisima, que ‘con-

siste en-s0meter los frascos ojtarnos
cargados de areope con ol fruto, v
perfeetsmente tapados, 4 la acclon
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del baio muris, es decir, que se
puedeseguir un procedimiento igual
al quosa emplea pava fas conservas
de los frutos en alinibar, que po es
olra cosa que una variacion del mé-
todo Appert.

Para comprender mejor hasta qué
punto puede dar buenos resultados
|a fabricacion del calabazate en to-
das aquellas localidades en que los

mostos sean baratos, sirvael siguien-..-
te ejemplo, tamado de un cosechero .

nlicantino que se dedica 4 esta in.
dustria, cou gran provecho porcier-

to;. Cortadd la uva blanca 4 media- .

dos de Octubre, atusa su jugo, tér-

mino’ medio, una densidad de-1Sgra- -
dow; 100 kildgramos de este mosto:
dan 25 de exquisito arrope, al que-

$6 te niiuden 18 kilégramos de cala—
baza ordinarid, preparads en vajas
¥ 4 la cal, de doude resulta un peso:
de calabazate igail & 43 kildgramos
Vendiendo ¢sta confilura & 75 cénti-
mos de peseta solamente ol kilogra-
mo, ss obtendran 32 pesetas 25 cén-
bimos. Ahora Lien, los gastos para

phtener dicha cantidud de calabaza- -

te serdn, exagerando mucho, los si-

guientes: 10 pesctis tos 100 kildgra.:

mos de mosto; 75 céntimos la cala-
bazu, y '3 pesetas ¢l combustible,

fotat, 13 pesetas 75 céntimos. Los -

gastos no enumerados, porque no es
poslbte conocerlos de sntemano, se-

~ tda siempre relutivamente mstgm- ‘

‘lcantes.
Si e vezdo la conserva de calaba-
z4 ul arvope, hubiéramos tomado 'a

de otras frutas, se obtendrian indu- |
dablemnmenteresultadosundlogos. Véa~ -

se, pdes, con cuinta razon debe dar-
s¢ IMportancia & estapequenaindus-

tria, que recomendamos muy parti- -
- qularmente 4 aqueltos propietarios

de vifias do las comarcas donde el

_ mosto tiene poco precio. La conﬁm-
fabticacion de consérvas de’calaba- |

nvas

ra obtenida por fos procedimientos
que Hemos recomendado es excelen-
te, ¥ buscando vasijas alegantes —
que este es un puunto muyy impgrtan-

“tb en el dia para lasalida de los pro-
-ducto$ de la naturaleza del que nos

ocupa,—hasta podrian abrirse mer-

‘cpdos de considéracion.

' Dé'cualquier modo qua sea, siem-

pre taurlrh lh fabricacion del arrope _

l.l\.

PREI"IOS DE SUbCRlC[ON

En Cartagena un mes 3 ra. --'l‘rlmostre 24, p‘m-m d&
ella, trimestre 30.
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L
y de sus confituras la, Jmpoltancla
real y positiva de todas las pequeiias |
industiias agricolas,de caracter, por,
decirlo asi, doméstico, confiadas ge-;
neralente al cuidaldo y discrecion
de lns mujereslabradoras. .

1.0cAs GAROIA FROORN,
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HIS’I‘OR]A DlsL SOMBRERO

'Y

Los sombmros fueton. oonocndoa-.
de los griegos.y log romanos: NVarios /

-monumenoa atestiguat) su antigie~.

dad. Ly farma ha variado. segddn fa’
época -y los. usos. En algunos: vasos
etruscos se ve representadala Vies
toria con un sowmbrero wmo losqua
ahova usamos.

Segun Platon, Ips. utemunees ‘0o

Alevaban sombrero .$ino . cuundo el

oédico o prescribia A conspcuencia.
de niguna enfermedad.i ... . . .,

. En Francia no ¢pmensd i serco.
nacido el sombrero hoatn el veinade
de Girlos VI, usandpse mas an.los:.
reinados de Caelos VII y Luis XI, y:
qu-dando xbandduado en tietnpo,de.i
Luis XII, que se volvié 4 adopter la -
gorra de torcjupelo. , Francisco Lle
puse nucvamente en l]pgn,i,genera_-
lizéndose su uso. en ¢l rginado de

Euvigue LV.

Los_primeros sombreros, afectan

.‘|0u Ia forma plana y fueron de alas

amluq adornados con plumas, En:

tiempo de Lucique IV subié ja copn, .

levantdndose ¢l ala par wn fado, lue-

go por otro, y Ultimamente por todo .

alrededor: nmas tuwde bajd npueva«

mente la copa. n tiempos, de Lujs .

XIV y Luis. XV, iacostumbre da Ije-
var peluca bize: cusi inddtil ol gom-
brery que se Hevaba por Jg.comun,
debajo del brazo. El, sombrero,pe-
dondo en el siglo XV, llegd. & sep
tricoruio hasta d fines del XVIIL; hoy -
os mas O menos alto y cilindrico,
En Espania hewmos seguidolos mis-

mos pusos de Francia en ggte pante;,

pere d;gqn es de mengion al.acustos:

refio» usado por Felipe 11 y, por log:

nolples de su tiempo, spmbrero. muy -
semejante 4 los do. forma;inglega que.
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