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XI aíeo dl« Ga aa 

LOS VINOS AMERICANOS. 

Cualquier ipeutsona acaítombrtida 
á catar Tinos, ¿iMi 9m estltr Cumiiia-
rizida cuulos pi*«dcdcU)s/ana«ricanos, 
reconoceráralpritiMrftorbo qua estos 
VÍQUS hunoa podrán ser uoíü'undiados 
con ios de California; por-olra par
te los vinos del Oliio, de Missouri y 
de Nueva-York tiein» la purticula-
rii^kd de que>l:as> jneidawy ¡uátútbvé-
cione^ coostitiiyeala «xoepcion y no 
la reigla/Eo «stiJS puiítes eloultLvo:de 
1« yiña liii^fMt^oidesd^rSHMiigMt'^a 
in^^os de Í̂ opir̂ ilD« lé ;ÍM4^trio3oü 
propt̂ etüiriosb gu^ pptbun tejido «ti a 
miraqi^e U do eiiriquecei: el suelo 
con ma,,|;>r4«duvto auya impo'tacion 
anj^LjQP^toba miJioue«, m Ucon-
fiaaziddpodeili» sustituir á, las be
bidas exccsivafmeete aluobióliüas de 
que tamo abusan ciarla» cLaaesi con 
grave detrimento fit̂ ioo y moral. 

Ya desde; principio de este' siglo«l 
cultivo de: I4 viña h^biasido tintMa-
do.enjpequeúi ^ca la^o varios Esta» 
do^ del l^te y 4«1 Sud^pe^cv sin éxi
to apreciable; d» vejnte cepas trás-
plaotadas de Ílurop:i, una sola vivia 
bast^qte tiempo para dar su fruto, y 
Al cabo de pucQ peiecia. 

En aJguD'^ comarcas déla Virginia 
ycieCurolina del Norte, «na uva 
Pequeña indígena llaiiíada Suúpper-
Aong, reforzada con a2Ú< a<' yeguar-
^>*'nte, producía una imíttcion de 
vino de Españi» ó do Sicilia, Acá y 
*»llá elScúppernongera reemplazado 
por Foxgfiuppe, uva selváticagruesa 
y "le uQl̂ ^ de rosa, piroducida por 
unas, viftm enormes que trepaban 
POf :'9«Mwwoíi,4« los árboles en el 
borde dejas corrientes de los valíe» 
profundos. H«Ma •Unol840 no les 
ocurrió U idea á» trasplantar estas 
cepas, que crecía» espontáneamen
te, en viñedos preparados y cultiva, 
dos stgun método europeo. 

El promotor de esta uueva indua* 
^ria fué Nicolás Longwart, ric« .pro-
Pit'tario 'de Cíiicinaali, quien, des
pués de hi^ber abandonado las vi. 

ñas de Euiopa y ensayado div. rsas 
Tiuitídades indígena», se decidió por 
el (Jatiiwba, variedad d<J Fox^'rfippe, 
para plantar sus primeros grandes 
tiñedos en las colinas calcáreas que 
rodean ú Cinoiunuti. Los primeros 
Resultados obleiiidus por Longwart 
animuron á varios vecino^ buyoa» á 
imitarle; puro desgraciadamente el 
Catawba fuéata^vudode la podre de 
un modo lastimoso. 

En vista de semejante calamidad 
fué .preciso acudir á U proiiagacíon 
de ottm diferentes cepas, ya por in
gertos, ya pocHemilleros: entre&.stus 
cepas algunas salieron muy vigoro-
.saŝ  en especial las llamadas iCtOn" 
cord. la Nort^n^s Virginia Seedíing 
y 1̂  I«!«»jGeedt4gÍQ§. 1 

En 1850 Longwart ernp*>0 á fa
bricar Ciitawbes espumoso ó ch im-
paña americaon, que adquirió de 
pronto cierta nombradla. Entre tan
to los competidores no dormían y los 
laureles de Longwart no tardaron 
en ser dis^ utados por varios víti^^ul-
tores comarcanos auyos, parlicular-
mej^te por un hábil «Ivauiano lla
mado Werk, y al-cabo depoüo tiem
po no sólo el Catawba seco consí-, 
guieron un lugar entre los buenos 
pra<luctos del consumo. 

Desde Cincinnati, el cultivo déla 
viña se extendió hasta el Missouri. 
Más'tarde se,plantaron gratules vi 
ñed«s en el Norte del Estado de Ohio 
y otras comarcas de New - Yorfc. Sn^ 
hiendo por el río Ohío la viña se ex
tiende más ó menos en las desorillas 
y a|canzi una importiincía contüide-
rable en Weelmg y West Virgíü <, cu
yos mejores vinos no ceden en nada 
á los del Norte deOliio, sin que por 
esto compitan coO' los de Cincinnati. 

La* .varí'idados'más robustas y 
más extendidas son/como ya'hemos 
dicho, el Oatarwba, la Ives'Seedling, 

il&Norton's Virginia Seedlíng y la 
Concord. La cantidad de vino pro
ducida por cada'una de estas cepas 
es mayor que Jaque se saca deme
dia doceiia de cepas de otras varie
dades entre las cuales n\«ncionare-
mos laD^laware, la Yuwa, la Isa
bela y la Heabemont, que pasan sin 
embargo por muy superiores; 

Es de notar que Us cuatro pri-

miíras cepjsquo inejur cmid-ii en 
América son procisanVent'! ¡as que 
Ku están pl.inl.iD'lo en esto riiüinen-
lo de prelerüncia o.'i ol Mdliodia de 
Francia, como iná-; c:ip:(Cesdo rcsis 
tir á los ataques d-; la filoxera. 

Posible es que el Ca'tavv'ba, en .\mé-
rica, es una cepa relativamente de-
licAda, p'rop'Usa á enfermedades y 
muy sensible á l.is ..scarchas, toi gan 
su pórvonirénalguii'js puntos deKu-
ropa, yque allteude los mart.'s pros-
ptíriD las variedadesdcSeedling.Es
tas últimas dan uvas de un azul in
tenso; hollejo fui), zumo excesiva
mente dulce y cuy.» puljia está sobrc-
cargadade matfjria cnlor.iate. É\ mos-
tosueledaraícolid de 12á'l3graJos; 
til Concord es niuclio- luás ligero, de 
un aroma'más suuve, pero se con
serva má-! difícilmente sí no se mez
cla con uh vino qui tenga algo más 
de cuerpo. Los Se.;dlíngs tienen un 
gusto de terruño bastante pronun
ciado. El Ivo, cuyo aroma recuerda 
las violetis hasta la edad de tres ó 
cuátroaños,lo pierde á puriir de es
ta época y esto aroma se desvanece 
poi completo ala edidde cinco ó seis 
años. En laExposicíon de í'iladelfia; 
Stí'j^rés'ehtaron her.nosas muestras 
de estos vinos tan espumosos como 
8ecos, {Tóx'dentes de los Estad >s do 
OlúOjC'el Missouri, de Nuev.i-York 
y aun de NUevii Jersey. 

Téngase presiite que los vinos 
ameiídanos noseconservarán arriba 
desoís años. De cuatro áclncoaños 
pitírd"n su fragmcia y hast;» elsabor 
convirtiéndose oatúncos en una be-
bi,h» insípida y sin valor. Mediten 
sobre este hecho los p irlid irios d j 
las viñas americanas, y a lemas ¿no 
es espuita el gr.ivísím ) peligro, de 
todos conocido, que trae consigo el 
tasplantarlas á Europa?. 

Gaceta Mnicola, 

\W\i\\ WTt'lVUi, 

Afiscelánea. 

En lavillide \ndria(provinciade 
Bíari, teiritorio napolitano), ó para 
hfeblarcon más precisión, en el pa 
lacio ducal do dicha villa.quepertíe-
nfece á la familia Spagnofettij se ha 

debciibirrt'i unte»oro, consisteuteen 
monedas dH oro del tiehpo do Fer
nando IV, y en piedras ptecioSiis. 

F]l descubrirAiento'no hu sido de
bido a la cas-u ilidiid, corito íídcedy 
coníHntnewttí en tales oasos. 'Habien
do encontrado los actuales prdp'Pit»-
rios un antiguo pkn'or 'del pal^eiO', 
notaron que una paerta de que no 
tenían notijia y ^ue realmente ho 
existía, estaba tto obstante indicada. 

Hicieron abrírel muro, y encontra
ron detrás una puerta de hierro'.'La 
hicieron derribar, y entraron enmvi 
capilla dondee^taba depos^itatfá una 
caj 4 que contenia el tesoro, que ha si
do valuadojen 1.800, 000 francos. A 
lo quepareoe,'hubia%idoooultadapor 
el duque de Andri 1 cuando emigró' 
á Alemania en tiempo de la invasión 
francesa. 

Según el último número del, cTl-
mesi>en la India, Manciay^apitaJ dfe 
Brimania, ha sido presa de ias Hu
mas. El dia 3 de Junio habían j^idg 
devoradas por el fuego mas de 2.000 
casas, y el incendio duraba todavía. 

Durante el último mes de Junio, el 
total de agua distribuida en París, 
tanto para el servicio de particulares 
conib p ini el servicio"de la vía pú
blica y riegos,seh;televadoá337.160 
metros cübiros por día. 

En este total, laí? aguas de fuintes 
ó de derivación, figor-ii por 247.564 
nielrOs cúbicos. 

Los primcios fioi iódicos in'iHd^< '̂(íé 
aparecieron en Cairutlía, vi<<Fótí Ya 
luz el año 181*.). F.n 18G7 llo<.abasü 
número á 14ü; (-n \%% a .S73, y dos 
años «lespnes si; li tn publicado .'"í'ii 
periódicos en la lengua del pais. 

Él Brftisíh Muselim ha adqdi-
rioo durante el .iño anterior li^ista 
100 obras Impr'esns en'él .siglo KV, y 
mUlihas edicionesrarísitn^s del siglo 
XVI. También h t reunido un:i col' c-
cionde memni'iavy gacetas ítl.Mííanas 
y holandesfíí príbliv'.adas dt< 1 5 ^ a 
Í670, y por último, 174 manuscritos 
orí«nt'»!es. 

En'lo4 últimos df'z año^, laSo-
Ciedtid'Frauklin fta distribuido oHtrd 
las bibliotetras pnpuiyFes 4tí(J.00fil 
francos en IHirol?'. 


