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LA SEMANA

[1a dado una nota excesivamen-
te simpatica para los murcianos.

[ a conducvion desde su eremi-
torio del monte al TemploCatedral
de nuestra amantisima madre y
patrona la Virgeu de la Fuensanta.

La celestial Sefiora verifico su
trivntal entrada en medio de las
deliranies aclamaciones de un
pueblo que la adora 'y que todo lo
espera de suinfinita misericordia.

[fué recibida en el sitio de cos-
tumbre por los Sres. del Cabildo,
representaciones dal Ayuntamiento
y clero parroquial.

Un detalle: )

A upa pobre mujer de la huerta
que esperaba al lado nuestro en la
pueria de Sta.Maria la llegada de
Ja Virgen, le oimos decir al verla
aparecer en la plaza de Belluga:

—iQué hermosa viene! Adbora
si que va 4 llover; podremos sacar

el trigo y pagar Ja renta al amo.

jInpelis, del que no crea en la Vir-
gen!

Sus ojos secubrieron de lagri-
mas v sus labios prooundiaron una
oracién.

Quiz4 para algunos sea objeto
de risa lo qué dejames apuntado.

En nosolros, podemos ascgurar,
que las palabras pronunciadas por
la humilde huertana, produjeron
un efeeto consolador, tan inefable
bienestar, que exclamamos al oirla:

—Bendita sea la fé!

La Diputacion, segin nos dicen,
acusa dos notas desagradables,

Una de ellas es el espertdculo
gque han dado varias amas de la
Casa da Matornidad, reclamando
vis d vis al Sr. Carrefio, algo dele
mucho que se les adeuda.

Que este escuchd la peticién sin
alterarse en lo més minimo y que
apesar ds que le amenazaron cen
dejar morir de hambee 4 los infeli-
ces angelitos & quiene-r pras‘tan el
jugo de la vida, las dejé marchar
sin (]1||es .. uNR CSPETANza. que es
lo menos qua podia dar.

Otra es la peticién de civeuenta
peseins heehaen nombre de un
empleado 4 guien sels adeudan
mil quinientas con la agravante de
que cuando se hizo la indicada pe-
ticién se encounlraba enfermo de
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fal graved id que fud sacramenta -
do.

_El Se.Cirrefio paraés sor que $3
llamé Andana y no dié un cén-
fimo.

En actos como este huslgan Jos
comentarins.

Tado pasa y el Carnaval lam-
bién nos d4 esta noche el adios de
despedida.

Los tres dias han diseurride sim
que tengamos que lumentar ningio
desgraciado suceso,

El Casino se vié coneurridisimo
en los dos bailes dados por esta
aristocralica sociedad.

Del organizado por el Cireulo de
Ballas < Artes nada (ensmes que
afiadir; ya digimos que résallé bri-
{lantisimo.

Ultima notd.

En la bodega qua existe en Ia
calle de Marin Baldg, el dia seguu-
do de Carnaval ss recaudaron dela
venta ds vino al copee, cuatro-

cientas pesetas; ochenta duros.
Copeares.

ORIGEN DEL

Bien puede asegurarse sin hi-
pérbole, que el pan es la base de
Ja alimentacién humana; fahirique-
se con ésta 6 la olra sastancia,
reciba peor & mejor coceién vy dé-
sele la forma qus sa quiera, la ma-
sa compuesta por harina de senillas
y agua resulta el alimenfo mda
barato & impreseindible de Ia vida.

El origen del pan se remonta al
nacimiento de la civilizacién en el
exlremo de Oriente. Sn intredue-
cién en Bgiplo también es muy
remota, cdmo lo proeban los l’rag
mentos hallados en fosas y sepui-
cros, algunos de los cunles tienen
la particularidad de presentar con
sefiales visibles un anliguo estado
de fomentacién; del Egipto toma-
ron los hebreos el uso de pan for-
mentado, pues a]guuos libros lo
consignan asi.

Compréndese l'nc:lmeute que los
procedimientos de fabricas y eoc-
cién debian ser elementales; en
efecto, se colocaba un pednzo de
masa en forma ds torta sobre el
hogar da la cocina, se le cubria de
ceniza 0 de brasas y se le dejaba
hasta que tuviese cocido. Asf fué
edmo Sarah prepard el pan desti-
nado 4 la comida de los Ange'es y
gqae Abraham racibié de manos de
tres aparentes viajeros,

Poca despnés, ¥ aun por los mis-
mos hebreos, se empled un sistema
de coceibn mas perfeccionado,

PAN
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con-is‘enta an colocar =obra una
pretitla O dentro de algoone «ar-
62, la anasa aplastadu. Tambidn
se citael empleo de hornillos por-
tatiles, aunque ds dimensiones re-
ducidns. Encuanto 4 silos hebreos
cowdan el pan con 6 sin levadura,
es cosa averiguada que el pan
dzimo solo se cousumia en algnnos
dias v en delerminadas fiestas.

Las palabras vepetidas de Ia 13-
gritara eromper el pany», lacen
creer fundadaments que por aguel
tiempo a2 fabricaba en forma de

-tovta homogénen, esto es, sin heu-

diduras ni saliente alguno.

B! arte de fabricar el pan con
harina de trigo se transmitié de«de
luego 4 la Buropa oriental; les
beocios lo conocieron de muy an-
tigno y en Ifalia tambien se inicio,
aungne en fecha posterior. Es cosa
evidente que los romanos emplea-
ban el pan de trigo antes’ que Ia
metrépoli fuese tomada por Jos ga-
los, 6 sea héacia el ano 365 de su
fundacién, pues sabida egla enga-
faza empleada por los defeusores
del Capitolio, que arrojaron mu-
chos panes 4 los sitiadores para
desmestrar que tenian provisienes
en abundancia.

No se crea por esto que existia
el arte del panadero, é per wejor
decir, la industria de fubricar psn.
La faena de hacer el pan se hacia
por las mnjeres, y cada familia
disponia, de un horno particular,
hecho de tierra 6 adobes. Hasta el
reinado de Trajano no se organizé
el génaro de panaderos, pues este
famoso emperador, para poner 4
Roma al abrigo de vwna escasez 6

caresliag perjudiciales, establecid
embrienariamsute la agoeiagion de
panad-ros.

Dae Ttalia, ¢l arte de fabricar el
pan, s2 extendié & toda Europa, vy
Pinillo vita con encomio el pan
coufaccionado en la Galiav an Ks-
pafia. La eonteccidn se hacia, sin
a1 bargo, por sistemas primitivos,
hasta los tiempos de Tarquino el
Saberbio, en que se comenzé 4 ne-
tar mejoras extraerdinarias, mer-
ced & las mejores meoliendas y al
uso de horoos en huenas condicio-
nes.

Lo franceses fabrican desde
larga feehaunpan especial quaser-
via paradeposilar en él delermina-

.dos alimentos. [iste pan es ni mis

ni menos la torta cocida en las
brasas que se usa en algunas regio-
nes en Espana para comer los
gazpachos, revoltillo mny sucu-
Jento y alimenticio. Ta fama de
tales torias proviene en la vecina
repit'lica de la costumbre qus te-
nian sus anlignos reyes, de ngasas
jarnlpnob'ovumdn of'up.lhan ol
trono. Ba citan eafre olras la ale-
vacion de Luis XIl con motivo de
la cual distribuyéronse 1.294 do-
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cenag, y lade Carlos X, también
muy peodiga en este asunto,
Actualments la fabricacién dal
pan ha aleanzado un desarrello y
una perfeccidon sorprendente. Hay
paninglés, de Viena, de la reina v
otra infinidad de clases delicadas.
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Parece que por esta vez, el go-
bierno de Aus'ria Hangria ss sn-
cuentra resuelto & acnbar eon esd
raza pinloresca y ndmada 4 enyos
individios se lss conece en Hun-
gria, con el nombra de iziganes,
en I'rancia con el de bohemios y
en Espafia con el més valgar des-
pectivo de gitanos.

Hungrin es hoy dia el hogar, la
naeién de los gilanos, que log aco-

gié cuando hace siglos los persi- -

guieron las nacionss euaropeas por
suponérseles en tratos con Satanas.
Los gitanos se establocieron en el
reino de San Iisteban, el sigle
quinee, en vida del monareca He=
gismundo.

El ntimero actual de gitanos en
Hurngria lega 410,000 y se clasi-
fican en tres gropos: el de noma-
das, que siempre van doseubierlos
de eaboza y pies: el de seminéma-
das, qus festejan los domingos
vistiendo sus mejores trajes y el
de-los que han adquirido habitos
estables.

Los de lailtima categoria da-
dicansa por lo general 4 |a miisi-
ea, habiendo popularizado la  mi-
sica hingira tan genial é inspi-
rada,

Cuando los gitanos Ilegaron &
Hungria, no tenfan cultura musi=
czl, pero bien pronto se apodera-
ron de la musica magiar, que han
constituido luego en misica pro-
pia. ;

Su instrumento favorifo es el
violin 6 ¢bas alja»: otros tocan el
‘arpa y su aversion al piane es
goneral, quiza por que no pweda
este frasladarse.

No se coneibs una fiesta en Hun-
gria, 8in que sea amenizada por
una banda de 1ziganes: enlas ma-
nifestaciones electorales v en los
cortejos de badas. se vera siempre
una orquestilla de inspirados ap-
tistas, qua no saben leer wisicn
sin embargs.

El lugir de vesiioncia prefsrido
por las bohewios es en lus inme-
diaeiones de ln frontera da s
Croatin. Los campamenfos sa eri-
gen apsrtadss de las cindades v en
les proximidades de un hosque.
La misma Ltienda sirve para comes-
dor, dormiterio, cocina v siempra
ardera en su recinto una hornilla,



