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'L Acua ok COLONIA Y SU HISTORIA

En 1709, un negociante italiino

mado Juan Maria Farina [ijé su

~sidencia en Alemania. Invento el
~ua de Colonia y fundd una dinastia.

\omo lamayor parte de los pro-

-ctos destinados &4 figurar un dia

Imundo, el agua de Colonia tu-

un prineipio modesto. g

| pequeno comerciante de «Lei-

sure Hours cuenta la historia, dejo

s pueblo natal para busear fortuna
en lus orillas del Rhin,

Vendia sedas, perfumes y peque-
fius objelos de atoilelt» que recibia
de Italia. Entre los oljetos que con-
tewin en e almacende medinnaapa-
riencta tenin un perfume del que
poseia el seereto. Le habia dado el
nombre del pueblo donde fiijo su
resideneia, eon el fin de coneiliar la
adopeion con la benevolencia de sus
compatriotas.

Por espacio de largos aiies el
nombre del producto inventado por
el comercinnte no pash las fronteras
de la provineia del Rhin. .

Fué precisa la guerra de siete
afios y el paso del ejérsito francés
para asegupar un renombre europeo
al descubrimiento de Farina.

Los oficiales que servian 4 las
érdenes de Richelieu y Soubise, te-
nian 4 mucho honorel presentarse
en el campo de batalla muy empol-
vados y perfumados; siempre 1n-
trépidos en el furgo, mas se ocupa-
ban de la elegancia de su «toiletles
que de tomar precauciones para
evitar las sorpresas del enemigo.

Gracias @ ellos, el perfume del
agua de Colonia penetré en los sa-
lones de Versalles.

No fué preciso nada més para
que se adoptase como moda en to-
da Francia v por consiguiente en el

%Aﬁo I1. Murcia 24 de Marzo de 1889.
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mundo civilizado.

Juan Maria Farina babia vivido
demasiado tiempo para poder pre-
senciar el triunfo de su descubri-
miento.

Murio en 1766 a la edad de
ochenta afos. dejando heredero de
su fortuna y su secreto 4 un sobrino
suyo.

“ste heredero del primero de los

Farinas dirigio, ln fibrica de Lu-

lichs Plaz hasta el afio de 1792 y a
su muerle dejo tres hijos llamados
Juan Bautista, Juan Maria y Cérlos
Antonio.

El jefe actual de la casa M. Juan
Maria Farina, es el menor de los tres
hijos de Cirlos Antonio v estd en
sociedad con M, Juan Maria Herma-
un, casado con una hjja de Juan
Bautista. - '

Desde 1799, solo 4 diez personas
se les ha conferido el seereto de la
fabricacion del agua “de Colonia.
Ningun misterio de Estado [ué guar-
dodo jamas con mas vigilancia.

«Entramos—dice el redactor del
«Leisure Hour>—enel departamen-
to donde se conserva la receta escri-
ta de mano de Juan Maria Farina,
Iiste documento que no nos dejaron
ver, estit arrollado en un cobilete de
eristal y metido este mismo en una
caja de triple cerradura. Estibamos
en el cuarto qne servia de luborato-
rio al inventor. Es alli donde aun se
encuentra la inmensa maquina en
Ia cual mezelan los aceites dando
vueltas. & un manubrio. Este meca-
nismo se asemeja & un aparato des-
tinado & fabricar manteeca.

Toda esta parte del edificio es de
piedra y hierro, y esia protegida
por dos puertascon doble eerradura.

A la entrada de aquel cuarto se
ve un ecfre viejo de madera tallada
lleno de canillas del tonel, que servia
en un tiempo para llenar las botellas
y cuyas dimensiones recuerdan el
modesto origen de la casa, »
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No son menos interesantes que el
laboratorio, las bodegas. Estan di-
vididas en comparlimientos separa-
das por grueses muros. Para evitar
el queen un caso de incendio se
propagase el fuego, cada despensa
esla enteramente aislada. En medio
de estas piezas estin colocados enor-
mes toneles llenos de agua de colo-
nia.

«Estos toneles, ainade el «Leisure
Hour» son de cedro del Libano.

Con esta madera que se transpor-
ta & Marsella, hacen los barriles.
No hay nada mejor que el cedro
para la conservacién de los perfu-
mes porque es muy resistente y no
comunica ningun olor & los liquidos.

Los barriles no llegan vacios &
Colonia; antes de enviarlos & su
destino, tienen el ewidado de llenar-
los eon espiritu de vino francés. El
derecho que paga en la frontera de
Alemania es de 200 francos por cada
100 kilégramos sin contar Ia tasa &
que estd sujeta la madera para to-
neles.

El aleohol proviene de la destila-
cion de la uva de las cercanias de
Narbona dende hay establecimiento
de propiedad de la easa Farina, pues
no habia otro medio de procurarse
aleahol de una pureza absoluta,

Hay en las bodegas de Jiilichs
Platz toneles que estin eolocados en
aqueéllas desde hace 50 afos,

Alguna vez las pipas estallan y es
indispensable gran vigilancia para
evilar euslquiera accidente. »

Para transformar el aleohol en
agus de Colonia los procedimientas
de fabricaciin parecen muv senci-
llos. En un tonel medio lleno de
a!cnhol, se hierven los aceites esen-
ciales y se concluye de llenarlo con
aleohol. A los quince dias llega 4
mezclarse por completo y después
de operadas las reacciones quimicas
no queda més que trasegar el ligui-
do. El residuo que se forma en el




